
      
=Wunsch-

menü Menüplan vom 10. bis 16. November 2025 

MENÜPLAN  
10.11. 

DIENSTAG 

11.11. 
MITTWOCH 

12.11. 
DONNERSTAG 

13.11. 
FREITAG 

14.11. 
SAMSTAG 

15.11. 
SONNTAG 

16.11. 
 

Peperonisuppe 
 

Bouillon 
mit Teigwaren 

 
Pfälzerrüeblisuppe  

 
Gemüsesuppe 

 
Zucchettisuppe  

 
Gelberbsensuppe 

 
Blumenkohlsuppe 

* * * * * * * 
 

Ravioli mit Pilzfüllung 
an Salbeisauce 

mit Rohschinken-
streifen 

 
Geräuchertes  

Schweinszimmerli 
mit Senf 

Salzkartoffeln 
und Lauchgemüse 

 
Adrio 

an Thymianjus 
und hausgemachten 
Trottole-Teigwaren 

und Ratatouille 

 
Pouletgeschnetzeltes  

Zürcher Art 
im Röstipastetli  

mit glasierten Rüebli 

 
Schlemmerfisch*  

auf Dillsauce 
mit Ebly 

und Broccoli 
  

 
Trutenbrustschnitzel** 

im Kokosmantel mit 
Currysauce, 
Basmatireis  

und Pack Choi  
 

 
Hirschragout*** 

mit Spätzli 
Rotkraut und 

glasierten Marroni 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

Ravioli mit Pilzfüllung 
an Salbeisauce 

 

Geräucherter Tofu mit 
Salzkartoffeln 

und Lauchgemüse 

Maispuffer 
und hausgemachten 
Trottole-Teigwaren 

und Ratatouille  
 

Sojageschnetzeltes 
Zürcher Art 

im Röstipastetli  
mit glasierten Rüebli  

Gemüse im Backteig 
mit Zitronendip 

Ebly 
und Broccoli 

 

Quornschnitzel 
im Kokosmantel mit 

Currysauce, 
Basmatireis  

und Pack Choi 
 

Mohnspätzli-
Marronipfanne 

* * * * * * * 
 

Moccaflan 
mit Rahmtupf 

Orangensalat im Ge-
würzsud 

Mousse au chocolat 
 

Gebrannte 
Creme 

 

Griessköpfli 
mit Mangosauce 

Zwetschgenwähe Pistacheglace 

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Gebratener  
Klöpfer 

mit Kabis-  
und Kartoffelsalat 

 

Penne 
mit Gorgonzolasauce 

 

Kürbisrisotto 
gerösteten  

Kürbiskernen 

Götterspeise 
mit Zwetschgensauce  

Hachis Parmentier Bündner 
Gerstensuppe 

Käsesalat 
mit Nussbrot 

 

49 Sa 06.12.2025 Samichlaus 06.12.2025 

51 Fr 19.12.2025 Weihnachtsessen Pens 19.12.2025 

1 Mo 29.12.2025 Basel Basked 29.12.2025 

2 Di 06.01.2026 Hl. 3 K önige 06.01.2026 

 

Mittagshit: Hamburger mit Pommes frites 

Abend Hit: Zwei belegte Brötli mit Rauchlachs und Meerrettich 

Vorspeise: Auf Wunsch gerne Salat als Alternative 
 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch, Brot und Backwaren (*NO Pazifik/**F/***D).  

Betreffend Allergene und Inhaltsstoffe wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal, welches Ihnen gerne Auskunft gibt. 

Abendessen Alternativen 
-Suppe oder Salat 
-Teigwaren Napoli oder Pesto 
-Wurstsalat einfach  
-Wienerli mit Senf und Brot 
-Zwei Wacker Käseküchlein 
-Belegte Brötli (Schinken, Salami, Thon, Spargel, Ei) 
-Birchermüsli mit saisonalen Früchten 
 

 
Tagesmenu  1-Gang    CHF   21.00  
Tagesmenu   2-Gang  CHF   25.00  
Tagesmenu   3-Gang   CHF   28.00  
Sonntagsmenu  3-Gang   CHF    31.00  
 
Alle Preise in CHF, inklusive der gesetzlichen MwSt. 
 


