senevita

Erlenmatt

MONTAG
02.02.

Zucchettisuppe
mit Thymian

*

Rippli
mit Senf
Salzkartoffeln
und D6rrbohnen

oder

Geraucherter Tofu
mit Senf
Salzkartoffeln
und D&rrbohnen

Moccaflan
mit Rahmtupf

Abend

Kirschknoddel mit<
Zimtsauce

DIENSTAG
03.02.

Bouillon
mit Teigwaren

*

Kasetortellini
an Schinkenrahmsauce
und Broccoliréschen

oder

Kasetortellini an
Schnittlauchsauce
und Broccoliréschen

Apfelstreuselkuchen
mit leicht gesalzener
Karamelsauce
Abend

gerauchertes
Forellenfilet, garniert
mit Meerrettichrahm
und Preiselbeeren

MenUplan vom 02. bis 08. Februar 2026

MITTWOCH
04.02.

GemUsesuppe

GefUllte Peperoni
mit Rindshackfleisch
und Bratkartoffeln

oder
Gefillte Peperoni

mit Trestergehacktem
und Bratkartoffeln

Fruchtsalat

Abend

Apfelrosti
mit Vanillesauce

DONNERSTAG
05.02.

Kichererbsensuppe

Pouletgeschnetzeltes
ZUrcher Art
mit hausgemachten
Trottolone-Teigwaren
und bunten RUebli

oder
Quorngeschnetzeltes
Zircher Art
mit hausgemachten

Trottolone-Teigwaren
und bunten Riebli

Creme Brulee

Abend

BUndner
Gerstensuppe

FREITAG
06.02.

Getreidesuppe

Pochiertes
Kabeljautfilet(*)
auf Pernotsauce

mit Wildreis
und Fenchel

oder
Gebratene
Krautersaitlinge
auf Pernotsauce

mit Wildreis
und Fenchel

Erdbeerjoghurt

Abend

Griessauflauf
mit Aprikosen

und Marzipansauce

SAMSTAG
07.02.

Paniertes

und Erbsen

oder

Paniertes
Sellerieschnitzel

und Erbsen

Zimtglace

Abend

Birnenwahe

SUsskartoffelsuppe

Trutenschnitzel (**)
mit Pommmes frites

mit Pommes frites

ol

SONNTAG
08.02.

Liebstockelsuppe

Glasierte Kalbsschulter
vom baselbieter
Vollmilchkalb
an Steinpilzsauce
mit dreifarbigen Spatzli
und Blumenkohl
oder

Linsenbraten
an Steinpilzsauce

mit dreifarbigen Spatzli
und Blumenkohl

Schwarzwalderschnitte

Abend

Milchreis
mit Fruchtcocktail

Abend Hit:
Vorspeise:

Mittagshit: Muris Tandooricurry mit Poulet, Gemise und Basr&a@
Strammer Max (Zwei Scheiben Ruchbrot mit Schinken und Spiegelei)
Auf Wunsch gerne Salat als Alternative

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch, Brot und Backwaren (*NO Atlantik/FR)
Betreffend Allergene und Inhaltsstoffe wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal, welches Ihnen gerne Auskunft gibt.

Tagesmenu
Tagesmenu
Tagesmenu
Sonntagsmenu

1-Gang CHF 21.00

2-Gang CHF 25.00
3-Gang CHF 28.00
3-Gang CHF 31.00

Alle Preise in CHF, inklusive der gesetzlichen MwsSt.




