senevita @

Erlenmatt Restaurant

MenUplan Woche 46

Montag, 09. November bis Sonntag, 15. November 2020
Wochenhit

Tagessuppe oder Tagessalat

Kalbsleberli mit Gemuse und Rosti

Tagesdessert
Menl 2-Gang CHF 20.50 Menl 3-Gang CHF 23.50
Montag, 09. November 2020
A L Rosenkohlsuppe oder Salat
Linseneintopf mit GemUse, Kartoffeln Kése Wahe mit gemischter Salat
Speck und Wienerli
Ananas mit Kokosglace
Dienstag, 10. November 2020
Sellerie-Apfelsuppe oder Salat
Panierter Truthahnschnitzel, Lattich und Crisscuts GemuUseteller mit Crisscuts
Schwedentorte
Wunschmenti Mittwoch, 11. November 2020
Minestrone oder Salat
Gerollte Omelett gefullt mit Rindshackfleisch Gerollte Omelett gefullt mit Gemuseragout
Tomatensauce und gemischter Salat Tomatensauce und gemischter Salat
Frichte Tortli
Donnerstag, 12. November 2020
LS Tomatensuppe oder Salat
Alpler Magronen mit Speck und Apfelmus Gemuse Magronen mit Apfelmus
Limettenmousse
Freitag, 13. November 2020
Gemusesuppe oder Salat
Paniertes Pangasius Filet mit Mayonnaise Gnocchi an Gorgonzolasauce mit Gemuse

Bohnen und Gnocchi

Fedkedkkdedkdkkk

Zwetschgenwahe

Tagesmen( 2-Gang CHF 20.50 Tagesmeni 3-Gang CHF 23.50

Alternativ zum Tagesdessert: 2 Friichte, Flan mit Rahm, frischer Fruchtsalat, 2 ,kleine* Kugeln Glace mit Rahm.
FUr Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten und Herkunft unserer Lebensmittel wenden Sie sich bitte an unser Personal



senevita @

Erlenmatt Restaurant

Wochenhit
Tagessuppe oder Tagessalat
Kalbsleberli mit Gemuse und Rosti

Tagesdessert
Menl 2-Gang CHF 20.50 Meni 3-Gang CHF 23.50
Samstag, 14. November 2020
SUsskartoffelsuppe oder Salat
Kaninchenragout an Senfsauce Kurbis Ravioli mit Gemuse garniert

Gemuse und Polenta

Fdkkkkkkkkk

Coupe Danemark

Sonntag, 15. November 2020
Bouillon mit GemUse und gemischter Salat

Fedkedkkddkdkkk

Basler Rindsgeschnetzeltes an Biersauce Gemuseteller mit Nudeln
GemUse und Nudeln

Fedkedkkddkdkkk

Cassata mit Rahm

Tagesmenl 2-Gang CHF 20.50 Tagesment 3-Gang CHF 23.50

Alternativ zum Tagesdessert: 2 Friichte, Flan mit Rahm, frischer Fruchtsalat, 2 ,kleine” Kugeln Glace mit Rahm.
Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten und Herkunft unserer Lebensmittel wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Abendangebot Tagesteller CHF 12.50

Abend Hit Toast Williams mit gemischter Salat
Monatsempfehlung  Fleischkdse mit Spiegelei und Salat

Montag Wurst-Kasesalat

Dienstag Lachsravioli an Dillsauce, Salat

Mittwoch Cafe Complet mit Aufschnitt

Donnerstag Griessbrei mit Heidelbeerkompott

Freitag Ochsenmaulsalat mit Nussbrot und Salat
Samstag Fruhlingsrollen mit Tartar Sauce und Salat
Sonntag Hausfrauensuppe mit Rauchwurst

Kleine Karte

Tagessuppe oder Tagessalat CHF 5.00
Gemischter Salat CHF 8.50
Birchermusili CHF 5.50
Wourstsalat garniert CHF 16.50
Wurstkasesalat garniert CHF 19.50
Salatteller mit Ei CHF 14.50
Hausgemachte Quiche Lorraine (20 Minuten Vorbereitung) CHF 8.50
Paar Wienerli mit Senf und Brot CHF 6.50
Hausgemachte Kasewéhe mit Salat (20 Minuten Vorbereitung) CHF 8.50
Schinkengipfeli mit Salat (20 Minuten Vorbereitung) CHF 8.50
Belegte Brotli: Schinken, Salami, Ei, Spargel, Thon CHF 5.50

Alle Preise inkl. 7.70% MwSt. Druckfehler vorbehalten



