
 

 

Senevita Gais 
Hintere Bahnhofstrasse 90, 5000 Aarau 
Tel.063 387 00 40  

Gastronomie.Gais@senevita.ch 

Unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse sind aus der Schweiz. 
Unser Fisch und Wildfleisch werden mit dem Ursprungsland oder dem Fanggebiet deklariert 
Über Zutaten in unseren Speisen, welche Allergene enthalten, geben Ihnen unsere Köche gerne 

Auskunft. 

                                                                                                                                    

  

         

      

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

  

Mittag 
Tomatensuppe 

 
Gem Salat mit   

Kohlrabi 
 

Pouletbrüstchen 
Pilawreis  

und  
Grillgemüse 

 
Vegi 

  
Tagliatelle mit 

Pesto und 
Grillgemüse 

 
 

Eine Kugel Glace 
nach Wahl  

 
 
 
 
 
 
 

Mittag 
Selleriesuppe  

 
Gem Salat mit   

Peperoni 
 

Gekochte Rippli 
mit Salzkartoffeln 

und Butter- 
bohnen 

 

 
Vegi 

 
Gebackener 

Spinatstrudel mit 
Creme Fraiche 

 
 

Vermicelle mit 

 Meringue 

Mittag 
Gemüsebouillon 
Mit Backerbsen   

 
Gem.Salat mit   

Mais und Ananas 
 

Kalbsschulter 
braten  

Kartoffelgratin 
und Vichy Rüebli 

  

Vegi 
 

Rösti mit Spiegelei 
und 

Gemüsegarnitur 
 

 
Éclairs mit Vanille 

creme  

Mittag 
Blumenkohl-
cremesuppe 

 
Nüssli Salat mit Ei  

 
Geschmortes 

Rindsgeschnetzeltes 
Morchel Sauce 
Fettucine und 

farbigen Zucchetti  
 

Vegi 
 

Bündner Capuns  
Käsesauce 

Gemüsestreifen 
 

Biscoff  

Cheesecake im Glas 

Mittag 
Soledurner Wysüppli 

 
Gem.Salat mit   

Rettich 
 

Zanderknusperli DE 
FA04/05 im Bierteig 
Knoblauchmayonaise 

Rahmspinat  
Pommes Frites 

 

Vegi 
 

Spätzligratin 
Rotkabis und 

Birne  
 

Schoggimousse mit 

Himbeermark 

Mittag 
Gemüsecremesuppe 

 
Gem.Salat mit   

Gurke  
 

Hühnerfrikassee 
Butterreis 

Erbsen 
 

 
Vegi 

 
Arrancini mit 

Knoblauch Dipp 
Marktgemüse 

 
 

Thurgauer 

Süessmostcreme 

Mittag 
Kürbisrahmsuppe 

mit Curry 
 

Gem.Salat mit 
Speckwürfeli 

 
Älpler Maggronen 
fritierte Zwiebeln 

und Apfelmus 

 
Vegi 

 
Frittiertes Gemüse 

im Bierteig 
Tartaresauce 

Pommes Frites 
 

Hausgemachtes 
Parfait Glacé mit  

Grand Marnier Likör 

Abendessen 
Chäschüechli mit 

gemischten 
Blattsalaten 

 

Abendessen  

Milchreis mit 

Kompott 

Abendessen 
Festliche Häppchen: 
Geräucherter Lachs  
Kalbfleischpastete 

Geräucherte Forelle 

Abendessen 
Wienerli mit 

Honigsenf im Teig 

 
 
 

Abendessen 
Gschwellti mit 
Kräuterquark 

und Käse 

Abendessen 
Tortelli mit Ricotta 

und Spinat an 
Tomatensauce 

 
 

Abendessen 
Cafe Complet 

Wochenhit Mittag  

WAADTLÄNDER SAUCISSON MIT SAUERKRAUT UND SALZKARTOFFELN 

2025-W53 

Mittwoch,31.12. 

Sylvester 

Donnerstag,1.1. 

Neujahr 

Freitag,2.1. 

Berchtoldstag  Samstag,3.1. Sonntag,4.1. Montag,29.12. 
 

Dienstag,30.12. 


