senevita

Gais

Dienstag

Menuplan

02.November — 08.November 2020

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

Vorspeise Linsen Salat Rotkabis Salat Grlner Salat Bohnen Salat Gemischter Nussli Salat mit Ei Orientalischer
Salat Kichererbsen Salat
Spaghetti Geschmorter Trutenbraten Saucisson Heilbuttfilet Hornli und Siedfleisch
Carbonara Schweinebauch Peperoni Sauce Sauerkraut (NL) G’Hackets Meerrettichsauce
Fleisch Senfsauce Zucchetti Kartoffelstock Safransauce Apfelmus Kartoffeln
Kroketten Risotto Gemise - Gemise
Gemuseragout Reispanne
Gemuseschnitzel Eierschwammli- Weissweinrisotto Quorn Frahlingsrollen Hornli Kartoffelktchlein
Spaghetti Ravioli Spinat Geschnetzeltes Gemdise - Tomatensauce Meerrettichsauce
Vegi Pesto Gemiusebutter gerostete Kerne Gemiuse Reispfanne Parmesan Gemise
Kartoffelstock
Marroni Mousse Frichte Quark Vanillecreme Fruchtsalat Holundercreme Rueblikuchen Glace mit
Dessert Himbeeren
Zigeuner Salat Toast Hawaii Birchermuesli Gemduseeintopf Hausgemachte Rauchlachs mit Ravioli gefillt mit
Abend Wahen Toast Ratatouille
Senevita Pastetli mit Gemuseragout
Hit

Sofern nicht anders deklariert, stammen unsere Fleisch- und Fischprodukte von regionalen Anbietern aus dem Aargau und der {ibrigen Schweiz.

Gerne beraten wir Sie und lhre Gaste individuell Gber Allergien und Unvertraglichkeiten.




