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16. September — 22. September 2019

Dienstag ‘ Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Vorspeise Bohnen- Brot Kopfsalat Ruebli- Gemischter Salat Selleriesalat Randen Salat mit Cous Cous Salat
Salat mit NUssen Orangen Salat Meerrettich mit Trauben
Pouletstreifen in Schweinsbraten Spaghetti Kalbsgeschnetzeltes Gebratenes Gebackener Rindsgoulasch mit
Champignonsauce | mit Rotweinsauce Bolognese in Rahmsauce Dorschfilet mit Fleischkése mit Spétzli und
Fleisch Blatterteigpastete | glasierten Riebli mit Reibkase Kroketten und Safransauce Spiegelei, Apfelrotkraut
mit buntem und Kartoffelstock Mischgemise Krauterreis und Kartoffeln und
Herbstgemiise Zucchetti Spinat
Pastetli Sellerschnitzel Spaghetti al Randen Risotto mit | Gebratener Tofu | Bratkartoffeln mit Herbstteller mit
mit buntem Kartoffelstock und Pesto mit Spinat und Nissen | mit Safransauce Spinat und Spatzli, Kurbis,
Vegi Herbstgemiuse glasierten Riebli Reibkase Krauterreis und Spiegelei Apfelrotkraut und
und sautierten Zucchetti Rosenkohl
Pilzen
Mangocréme Cheesecake Beerentdrtli Rueblikuchen Panna Cotta mit Fruchtsalat Stracciatellacreme
Dessert Brombeersauce mit Loffelbiskuit
Gemuseauflauf Geflllte Crépes Garnierter Kartoffelsuppe mit Verschiedene Gerauchertes Suppe mit Spatz
Abend (suiss oder salzig) Fleischsalat Wienerli Wahen Forellenfilet mit (Bewohnerwunsch)
mit Brot und Toast
Butter
Sommerhit Risotto mit gebratenen Pilzen und Kiirbis

Sofern nicht anders deklariert, stammen unsere Fleisch- und Fischprodukte von regionalen Anbietern aus dem Aargau und der Ubrigen Schweiz.
Gerne beraten wir Sie und lhre Gaste individuell Giber Allergien und Unvertraglichkeiten.




