Menuplan
23. Marz — 29. Marz 2020

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Vorspeise Ruebli Salat Blattsalat Teigwaren Salat Gemiuse Salat Apfel-Sellerie Salat | Gemischter Salat Reis Salat
Schweinsvoressen | Aplermagronen Paniertes Rindshackbraten Fischstdbchen (FR) Spaghetti Aargauer Braten
Hornli Apfelmus Trutenschnitzel Burgundersauce Kartoffelstock Cabonara Rotweinsauce
Fleisch Gemise Speck Pommes Frites Gnocchi Rahmspinat Kroketten
Zwiebeln Kohlrabi Bohnen glasierte Ruebli
Quorn Aplermagronen | Gemiiseschnitzlel Gemiuseragout Pochiertes Ei Spaghetti Gemusestrudel
Tomatensauce Apfelmus Krauterdip gebratene Gnocchi Kartoffelstock Tomatensauce Rahmsauce
Vegi Hornli Zwiebeln Pommes Frites Rahmspinat Kroketten
Gemise Kohlrabi glasierte Riebli
Apfel Zimt Mousse Fruchtsalat Rueblikuchen Beerenragout mit Caramellkdpfli Schokopudding Dessertteller
Dessert Rahm
Griessbrei mit Rauchlachs Gemduseeintopf Asiatische Hausgemachte Birchermuesli Kartoffelauflauf
Abend Friichten Toast und Butter Gemise- Wahen Brot und Butter
Nudelpfanne
Senevita Kartoffelrésti mit Raclette K&se und Spiegelei
Hit

Sofern nicht anders deklariert, stammen unsere Fleisch- und Fischprodukte von regionalen Anbietern aus dem Aargau und der {ibrigen Schweiz.

Gerne beraten wir Sie und lhre Gaste individuell Gber Allergien und Unvertraglichkeiten.1



