
  

Menüplan 
27. Januar – 02. Februar 2020 

 
KW 5 

 
Montag 

 
Dienstag 

 
Mittwoch 

 
Donnerstag 

 
Freitag 

 
Samstag 

 
Sonntag 

 
 
Vorspeise 
 

 
Eisbergsalat mit 

Ei 

 
Couscous Salat 

 
Nüsslisalat mit 

Croutons 

 
Gemüsesalat 

 
Nudelsalat 

 

 
Gemischter Salat 

 
Blattsalat 

 
 
 

Fleisch 
 

 
Siedfleisch 

Meerrettichsauce 
Kartoffeln  

Bouillon Gemüse 

 
Spaghetti 
Carbonara  

Grana Padano 

 
Schweinsgoulasch 

Kroketten  
Erbsen und Rüebli 

 
Rindssaftplätzli 
Pfeffersauce 

Kartoffelgratin  
Bohnen 

 
Panierte 
Fischfilet 

Tartar Sauce 
Kartoffelstock 

Spinat 
 

 
Schweinshackbraten 

Rahmsauce 
Pommes Frites 
 Vichy Rüebli 

 
Pouletbrust 

Basilikumsauce 
Tagliatelle 

sautierte Tomaten 

 
 
 

Vegi 
 

 
Pochiertes Ei 

Meerrettichsauce 
Kartoffeln  

Bouillon Gemüse 

 
Spaghetti 

Tomatensauce 
Grana Padano 

 
Gemüseschnitzel 

Kroketten  
Erbsen und Rüebli 

 
Quorngeschnetzeltes 

Reis 

 
Panierte 

Champignons 
Tartar Sauce 
Kartoffelstock 

Spinat 
 

 
Asiatische  

Gemüsepfanne 
Reis 

 
Tagliatelle  

Basilikumsauce 
sautierte Tomaten 

 
 

Dessert 
 

 
Mohnmousse 

 
Himbeercreme 

 
Ananassalat mit 

Minze 

 
Creme Catalan 

 
Apfelküchlein 

 
Zimt Parfait 

 
Zwetschgenkuchen 

 
 

Abend 
 

 
Eiersalat  
auf Toast 

 
Salami Teller  

Brot und Butter 

 
Milchreis mit 

Fruchtkompott 

 
Raclette Plausch 

 
Hausgemachte 

Wähen 

 
Pizza 

 
Omelette mit 

Garnitur 

 
Senevita 

Hit 

 
Tagliatelle mit Kräutersauce und Rauchlachsstreifen (NL) 

 
Sofern nicht anders deklariert, stammen unsere Fleisch- und Fischprodukte von regionalen Anbietern aus dem Aargau und der übrigen Schweiz. 
Gerne beraten wir Sie und Ihre Gäste individuell über Allergien und Unverträglichkeiten. 


