
Montag, 22. Juni bis Sonntag, 28. Juni 2026 

 Vorspeise 
Fleisch/Fisch 

Menü 
Vegetarisches 

Menü 
Dessert 

 
Abendessen 

Montag 
 

22.06.26 
 

Rindsbouillon mit 
Eierstich 

 
Mexikanischer Salat 

Ghackets mit 
Hörnli 

Reibkäse 
Birnenkompott 

Linsenbolognese mit 
Hörnli und Reibkäse 

Birnenkompott 

Gebrannte 
Creme 

 
Siedfleischsalat 

mit 
Kornbrötchen 

 

Dienstag 
 

23.06.26 
 

Pilzcremesuppe 
 

Blattsalat mit 
Croutons 

 
„Heisse Hamme“ 

 mit Senf  
Kartoffel-

Gurkensalat 
 

Pochiertes Ei 
auf Blattspinat mit 
Sauce Hollandaise 
neue Kartoffeln 

Erdbeertörtli 

 
 

Apfelstrudel mit 
Vanillesauce 

Mittwoch 
 

24.06.26 
 

Suppe Pflanzer Art 
  

Tomatensalat mit 
Zwiebeln 

Kalbsfrikasse 
an Estragonsauce 
Serviettenknödel 

Peperonata 

Gebackener 
Camanbert auf 

Peperonata 
mit marinierten 
Gemüsestreiefen 

Kaffeemousse 
mit gerösteten 
Haselnüssen 

 
Spätzlipfanne 

mit 
Schinkenchip 

Donnerstag 
 

25.06.26 
 

Kressesuppe 
 

Grüner Salat  
mit Ei 

Pouletschnitzel 
mit Kräuterkruste 

Rotweinjus 
Rosmarinkartoffel 

Grüner Spargel 

Spargelrisotto 
mit Spargelstücken 
Kräuter-Mascarpone 

Parmesanchip 

Cheesecake mit 
Beeren 

 
Zwetschgen-

wähe  
mit Rahm 

Freitag 
26.06.26 

Broccoli-
cremesuppe  
mit Mandel 

 
Rüeblisalat 

Forellenfilet (TR) 
Luzerner Art 
mit Tomaten, 
Kapern und 

Champignons 
Risi Bisi 

 
Gefüllte Peperoni 

mit Bulgur und 
Gemüse 

Kräuterbechamel 
 

Schokoladen-
mousse  

 
Poulet Curry 

Salat mit 
Früchten 
garniert 

Samstag 
 

27.06.26 

Kartoffelsuppe mit 
Thymian 

 
Kabissalat mit 

Kümmel 

Hausgemachte 
Hacktätschli 

Pfefferrahmsauce 
Tagliatelle 

Glasierte Kohlrabi 

Gemüse-Hacktätschli 
Ofengemüse 

Paprika-Quarkdip 
Caramelglace 

Rauchlachs (NO) 
auf 

Kartoffelrösti 
mit Meerrettich- 

Schaum 

Sonntag 
 

28.06.26 

Gemüsecremesuppe 
 

Griechischer Salat 

Schweinsfilet im 
Speckmantel 
Balsamicojus 

Bramatapolenta  
Konfierte 

Cherrytomaten 

Asiatische 
Reispfanne mit 

Gemüsestreifen und 
Ei 

Ananas-Kokos  
Mousse 

 
Fleisch-und 
Käseteller 

mit frischen 
Früchten 

 

 

Preise                                                       Bewohner  Extern 

Tagesteller Fleisch, Vegetarisch                 21.50 24.50 

Wochenhit                                                 21.50 24.50 

Tagesmenü, 3 Gang                                    24.50                      27.50 

(Suppe oder Salat, Tagesteller, Dessert)  

Aufschlag 4 Gang Menü                                5.00 5.00 

(Suppe UND Salat, Tagesteller, Dessert) 
 

 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren.  

Unser Brot, dass wir zu Suppe und Salat reichen, ist ausschliesslich Schweizer Brot.  

Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.  

Alle Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.  

mn 

 

 

Wochenhit 
Spaghetti aglio olio e 

peperoncino mit 
Riesencrevetten (VI), 

Parmesan und 

Cherrytomaten 

 = Bewohnerwunsch 
 


