
 
 

 
 

 
Saisonsalat vom Buffet  11.00 

 Hauptgang     19.00 

 
Tomatencremesuppe  10.50 

 

 
Medaglioni Steinpilze 27.50 

Frischteigwaren gefüllt mit Ricotta und Steinpilzen ½ Portion 23.50 

Braune Butter | Saisongemüse  

 
Merlan Knusperli in Bierteig (FAO81) 29.00 

Tartarsauce | Pommes frites | Spinat ½ Portion  25.00 



 
 

 
 

 
Kalbsleberli an Madeirasauce 36.50  

Thymian| Schalotten |Kartoffelspalten | Marktgemüse ½ Portion 31.50 

 
Schweinsschnitzel mit Champignons  28.50 

Rahmsauce | Kartoffelstock | Marktgemüse 

 
Steinofen-Pinsa mit Rindsfiletspitzen dry aged IE John Stone  29.50 

mit Tomatensauce oder Crème fraîche   

Peperoni | Zwiebeln| Rucola | Flor de sal 

 

 

 
Pinsa, die «andere Pizza» ist im Vergleich zu ihrer berühmten Schwester knuspriger, luftiger und besser 

bekömmlich. Pinsa wird aus einer sorgfältig zusammengestellten Mischung aus Weizen-, Dinkel- und 

Reismehl hergestellt. Diese Mischung wird dann mit Sauerteig fermentiert und im Steinofen vorgebacken.  

Pinsa ist leichter verdaulich als Pizza und hat eine kurze Zubereitungszeit, aber eine lange Gärzeit von 

mindestens 48 Stunden. Sie enthält etwa 75% weniger Kalorien als herkömmliche Pizzen. Pinsa ist eine 

gesündere Alternative mit dem Geschmack und der Textur einer traditionellen italienischen Spezialität.  

Der à-la-carte-Menüaufpreis für die Bewohner beträgt CHF 10.00. 

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.  

Sofern nicht anders deklariert, verwenden wir Schweizer Fleisch und Fisch.  

Betreffend allergenen Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 



 
 

 
 

 
Sandwich mit Ruchbrot  9.00 

Schinken/ Salami/ Brie 

 
Birchermüesli  9.00 

mit Beeren 

 
Portion Pommes frites  10.50  

KINDER BIS 12 JAHRE 

 
Spaghetti al pomodoro | Parmesan 19.00 

 
Wienerli mit Kartoffelstock 19.00 
 
Gemüseteller mit Pommes frites 19.00 

 
 

Bei den Kindertellern inbegriffen ist ein Vitaminsalat oder ein Eis am Stiel nach Wahl. 


