
 Menüplan 05. bis 11. Januar 2026  = Wunschgericht 

 

Tagesteller   22.00 

Tagesmenü 2 Gang  24.00 

Tagesmenü 3 Gang  28.00 

Sonntagsmenu 3-Gang  34.00 

 

Alle Preise verstehen sich in CHF 

und inkl. 8.1% MwSt. 

 

 

MONTAG  
(05.01.26) 

DIENSTAG  
(06.01.26) 

MITTWOCH 
(07.01.26) 

DONNERSTAG 
(08.01.26) 

FREITAG  
(09.01.26) 

SAMSTAG  
(10.01.26) 

SONNTAG  
(11.01.26) 

Weinsuppe 
oder Blattsalat 

Linsensuppe 
oder Randensalat 

Selleriesuppe oder 
Blattsalat 

Peterliwurzelsuppe 
oder Fenchelsalat 

mit Orangenvinaig-
rette  

Gemüsecreme-
suppe 

oder Blattsalat 

Käsesuppe 
oder Gemüsesalat 

 

Gruss der Küche 
* 

Kalbfleischcreme-
suppe  

* * * * * * * 
Spaghetti Plausch 

mit  
Bolognese (Rinds) 

Tomatensauce 
Munsterkäsesauce 

Mariniertes Truten-
geschnetzeltes FR an 

Satay-Sauce mit 
Reis und  
Gemüse 

Cipollata-Speck- 
Spiessli an Jus 

mit Pommes und 
Kürbisgemüse 

 

Schweinsrahm-
schnitzel  

an Cognacrahm-
sauce mit  

Teigwaren und  
Mandel-Broccoli 

Frittierter Fisch DE 
an 

Tartarsauce mit 
Salzkartoffeln und 

Rahmspinat 
 

Pastetli mit 
 Brätkügeli, 

Champignonsauce 
und Risi Bisi  

 

Hirschpfeffer mit 
Spätzli und 

Rotkraut 
Marroni 

 

 oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

 Röstitätsche mit 
Frischkäse 

Winterlichem  
Ofengemüse  

Mascarpone- 
Risotto  

mit Birnen 

Mediterrane 
Gemüse-             

Cannelloni  
 

Endivien-Tatin mit 
Ahornsirup und 

Gorgonzola 
Nüsslisalat    

Freiburger 
Ramequin 

(Käse-Brot-Auflauf) 

Winterlicher  
Gemüseteller mit 

Spätzli und 
Eicocotte 

* * * * * * * 
Vanille Frappé  

 
Elsässischer 

Dreikönigskuchen 
Ananassalat  

mit Rum 
Brownies Bananencreme  

mit Kokos 
Panna Cotta mit  

karibischem Coulis  
Cheese Cake  

Würfel 
Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Ochsenmaulsalat 
mit Gschwellti   

 

Wurstweggen 
und Randensalat 

Griessbrei 
 mit Zimt & Zucker 

dazu Kompott 
 

Kartoffel- 
Gemüsegratin 

 

Käseteller mit 
Nussbrot und  

Butter 

Apfelküchlein mit 
Lebkuchensauce  

Löthringer Wähe 
(Speck-Käse) 

Blattsalat  
 

Wochenhit: Gebratenes Fischfilet «Grenobler Art» mit Fregola Sarda   23.00 

Chef’s Choice:  Kutteln an Tomatensauce mit Salzkartoffeln und Tagessalat   23.00 

Sofern nicht anders vermerkt wird unser Fleisch, Fisch, Brot und die Backwaren in der Schweiz produziert.  

Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. Wenden Sie sich gerne an unsere Servicemit-

arbeitenden. 

 

 


