
 Menüplan 16. bis 22. Februar 2026    = Wunschmenu 

Papet Vaudois – Kartoffeln & Lauch  à la crème mit Saucisson   23.00 

Chef’s Choice:  Halbes Mistkratzerli mit Pommes Frites und Tagessalat   23.00 

Sofern nicht anders vermerkt wird unser Fleisch, Fisch, Brot und die Backwaren in der Schweiz produziert.  

Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.  

Wenden Sie sich gerne an unsere Servicemitarbeitenden. 

 

MONTAG 
16.02.2025                                                                                                                 

DIENSTAG 
17.02.2025                                                                                                                 

MITTWOCH 
18.02.2025                                                                                                                 

DONNERSTAG 
19.02.2025                                                                                                                 

FREITAG 
20.02.2025                                                                                                                 

SAMSTAG 
21.02.2025                                                                                                                 

SONNTAG 
22.02.2025                                                                                                                 

Peterliwurzelsuppe  
oder Salat  

Kohlrabisuppe  
oder Gemüsesalat 

 

Suppe nach Pflanzer 
Art oder Salat 

Rübensuppe 
oder Gemüsesalat 

Spinatcremesuppe  
oder Salat 

 

Haferflockensuppe  
oder Gemüsesalat 

 

Gruss aus der Küche 
* 

Kressesuppe 
* * * * * * * 

Rindssaftplätzli an 
Rotweinsauce mit 
Gemüsewürfel und 
Bouillon-Kartoffeln 

 

Geschnetzeltes vom 
Schwein an  

Paprikasauce dazu 
Schupfnudeln und 

Blumenkohl 

Trutenschnitzel an 
Rosmarin- Sauce und 
Tessiner Polenta mit 

Broccoli 
 

Pastetli mit 
Kalbsbrätkügeli 
(Kalb / Schwein) 
Erbsli und Rüebli 

Gebratener Lachs auf 
Nudeln mit 

Noilly Prat Sauce und 
Gemüsejulienne 

Spaghetti Carbonara 
mit Speck und 

Parmesan 

 
Baselbieter 

Kalbsschulterbraten an 
Kaffee-Pilzrahmsauce 

Mascarponerisotto 
und geröstetem 

Blumenkohl  
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

Mischpilze auf  
geröstetem Knobli-

Ruchbrot 
und Salatbouquet 

Blumenkohl Bratling 
BBQ-Sauce  

Ofenkartoffel mit   
Sauerrahm 

Cannelloni  
Mediterran auf  
Tomatensauce 

Gefüllte Rösti mit 
Frischkäse, 

Preiselbeeren 
Blattsalat  

Vegetarisches  
«Pot au feu» 

(Basler Tofu mit 
Meerrettich, 

Kartoffel und Ge-
müse) 

Gemüse-Quinoa mit 
Quorn, Granatapfel, 

Tzatziki 

Nudeln an  
Raclettekäsesauce 

mit Birnen und 
Röstzwiebeln 

* * * * * * * 
Russenzopf Vanillecreme  Blutorangen Salat Birnen-Mousse Meringue mit Rahm Erdbeer-Quark 

Frappé 
Mango-Passionsfrucht 

Schnitte 
Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Ravioli Misti an  
Tomatenrahmsauce 

Weissweinrisotto mit 
Parmesan und 
Schnittlauch  

Griessbrei mit 
Früchtekompott und 

Zimtzucker  

Belegte Brötli mit 
Thon, Spargel,  

Schinken und Käse 

Churer Fleischtorte 
mit Blattsalat 

 

Pancakes  
mit 

Heidelbeerkompott  

Pouletsalat mit 
Ananas 

Joghurt-Currysauce 
 

 
Tagesteller    22.00 

Tagesmenü 2 Gang  26.00 

Tagesmenü 3 Gang  28.00 

Sonntagsmenü 3-Gang  34.00 

 

Alle Preise verstehen sich in CHF und 

inkl. 8.1% MwSt. 

 


