
 Menüplan 09. bis 15. Juni 2025 = Wunschgericht 

 

MONTAG 
09.06.25                                                                                                                 

DIENSTAG 
10.06.25 

MITTWOCH 
11.06.25 

DONNERSTAG 
12.06.25 

FREITAG 
13.06.25 

SAMSTAG 
14.06.25 

SONNTAG 
25.06.25 

Gruss aus der Küche 
* 

Randensuppe 

Maissuppe  
mit Gemüsewürfel 
oder Gemüsesalat 

Rindsbouillon mit 
Einlage 

oder Salat 

Parmesan-Schaum-
suppe  

oder Gemüsesalat 

Peterliwurzelsuppe 
oder Salat 

Suppe Pflanzer Art 
oder Gemüsesalat  

Gruss aus der Küche 
* 

Gazpachosuppe 
* * * * * * * 

Lammfilet an 
Portojus 

Kartoffelstampf mit 
Knoblauch 

dazu Fenchel  

Ofen Fleischkäse 
an Senfsauce mit 

Schupfnudeln 
und Zucchetti 

Pouletspiess 
an 

Marsala Jus 
neue Kartoffeln 
und Blumenkohl 

 

Schweinsschnitzel  
auf Peperonata 

 und Vollkornreis   

Frittiertes  
Zanderfilet an 

Cocktailsauce mit 
Schnittlauch- 

Kartoffeln und 
Rahmspinat 

Rindsgeschnetzel-
tes an Papri-

kasauce 
Griesspfluta 

mit Champignons, 
und Cherrytoma-

ten 

Maispoularde 
Morchelrahmsauce 
Papardelle-Spargel 

Nest 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

Frühlings-Quiche 
mit Erbsenmousse, 

Pfifferlingen und 
Spargel 

Salatschüssel mit 
Gurken, Melonen 

und Feta 

Blumenkohl- 
 Bratling an 

BBQ-Sauce dazu 
Ofenkartoffeln 
mit Sauerrahm  

 

Zucchetti-Pesto- 
Lasagne 

«Shakshuka» 
Eier pochiert an 

würziger Peperoni-
Tomatensauce und 

Salzkartoffeln   

Arancini auf 
Zuchettinest 

Tomatensugo 

Überbackene Brot-
scheiben mit Pepe-
roni, Champignons, 

Rucolapesto und 
Mozzarella auf  

Blattsalat 
* * * * * * * 

Erdbeersalat mit 
Vanilleglace 

Früchtesmoothie Rhabarber 
Mousse 

Schoggiflan 
mit Coulis 

Himbeer-Plunder 
 

Kirschen Cassata 

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Lyonersalat 
garniert 

Brot und Butter  
 

Käsesalat mit  
Nussbrot 

Brombeerwähe 
mit Rahm  

 

 Silserli gefüllt mit 
Thonmousse  

Geräucherter Fisch 
mit Meerrettich-

schaum und 
Partybrötli 

Fotzelschnitten 
Zimt und Zucker 

Apfelmus 

Tessinerteller 
garniert mit 

Brot und Butter 

Wochenhit: Welsfilet mit Erdnuss-Marinadenlack, cremigem Mais, Ananas-Koriander   22.00 

Chef’s Choice:  Rindsburger im Röstitoast, Raclettekäse, Senfkörnerdip und Blattsalat   22.00 

 

Sofern nicht anders vermerkt wird unser Brot und die Backwaren in der Schweiz produziert. Unser Fleisch kommt aus Schweizer Pro-

duktion. Ausgenommen sind Truthahn und Lamm. Fischherkunft nach Tagesangebot. 

Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. Wenden Sie sich gerne an unsere Servicemitar-

beitenden. 

 

Tagesteller    20.00 

Tagesmenü 2 Gang  24.00 

Tagesmenü 3 Gang  27.00 

Sonntagsmenü 3-Gang  32.00 

 

Alle Preise verstehen sich in CHF und 

inkl. 8.1% MwSt. 

 


