
Menüplan 11. bis 17. August 2025 

 

MONTAG 
11.08.25 

DIENSTAG 
12.08.25 

MITTWOCH 
13.08.25 

DONNERSTAG 
14.08.25 

FREITAG 
15.08.25 

SAMSTAG 
16.08.25 

SONNTAG 
17.08.25 

Maissuppe  
oder Salat 

 

Spinatsuppe  
oder Salat 

 

Zwiebelsuppe 
oder Salat 

 

Bouillon Mille Fanti  
oder Salat 

 

Minestrone 
oder Salat 

Zitronengrassuppe 
oder Salat 

 

Gruss aus der Küche 
* 

Petersiliensuppe 
* * * * * * * 

«Bami Goreng» 
Pouletgeschnetzel-
tes mit gebratenen 

Nudeln und  
Gemüse 

Schüfeli 
mit Senf und 
Kartoffelsalat  

 

Ravioli 
Rohschinkenstreifen, 
Mozzarellasauce und 

Grillgemüse 

Kalbs Pojarsky 
Jus 

Bratkartoffeln 
Rüebli 

Grillierter Lachs 
auf Gnocchi mit 
Peperonicoulis 

und Fenchel 
 

Kaninchen* Ragout 
an Salbeisauce 
mit Pilaw Reis 
und Brokkoli 

Rindshohrücken rosa 
gebraten 

mit Sauce Bérnaise, 
Kartoffelgratin und 

Bohnenbündeli 
oder 

 
oder 

 
oder 

 
oder 

 
oder 

 
oder 

 
oder 

 
Zucchetti-Ricotta-
Wähe mit Thymian 

Omelette 
mit Kräuter und 
Bratkartoffeln 

 

Bunte Blattsalat-
schüssel mit Birnen, 
Gorgonzola, Nüssen 

und Brot  

Falafel auf Quinoa 
mit Sauerrahmdip 
und Grillgemüse 

Frühlingsrolle auf 
Asia-Chinakohlsalat 
mit Sweetsourdip 

Penne Rigate an  
Zitronensauce,  

getrocknete Toma-
ten und Mozzarella 

Gemüsestrudel 
 mit  

Sauce Hollandaise 

* * * * * * * 
Fruchtsalat  Aprikosen-

Quarkcrème 
Karamellmousse Himbeerplunder Pfirsich-Eisenkraut 

Muffin  
Vanille Frappé Beeren Gratin 

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Beinschinken Teller 
Brot und Butter  

 

Militär Käse-
schnitte 

mit gekochtem  
Randensalat  

 

Apfelstrudel 
Zimtsauce 

Schinkengipfeli 
mit Blattsalat 

Thonsalat garniert 
mit Brot  

Fruchtwähe mit 
Rahm 

Hauspastete 
Cumberlandsauce  

Selleriesalat 

Wochenhit: Pinsa mit mediterranem Gemüse, Zitronen-Feta-Crème, Gremolata  22.00 

Chef’s Choice: "One Pot-Pastapfanne" Truthahnstreifen mit Linguine,   

 Rahmsauce, Rucola, Dörrtomaten und Basilikum  22.00  

Sofern nicht anders vermerkt wird unser Brot und unsere Backwaren in der Schweiz produziert.                

Unser Fleisch kommt aus Schweizer Produktion. Ausgenommen sind Truthahn und Lamm. Fischherkunft nach Tagesangebot. 

Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.           

Wenden Sie sich gerne an unsere Servicemitarbeitenden. 

 

 

Tagesteller   20.00 

Tagesmenü 2-Gang  24.00 

Tagesmenü 3-Gang  27.00 

Sonntagsmenu 3-Gang  32.00 

 

Alle Preise in CHF / inkl. 8.1% MwSt. 

 


