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GELLERT GARTEN MenUplan 18. bis 24. August 2025 @unechgerien:

MONTAG
18.08.2025
Rindsbouillon mit
Fladli
oder Salat
Kalbsfleischadrio
mit Jus dazu
Spatzli und
Safrankohlrabi

oder

Sommersalat-
schissel mit
Tomaten, Avocado,
Mozzarella und
Melonen
*
Schoggiflan mit
Frichtecoulis
_Abend

T _chaaschiechli )

/
=

DIENSTAG
19.08.2025
Apfel-Ingwersuppe
oder GemuUsesalat

*

Pouletschen-
kelsteak
mit BBQ-Sauce,
Baked Potatoes
und Sauerrahmdip
Peperonigemise
oder

Gschwellti mit
Schnittlauchquark,
Weich- und Hart-
kase

*

Holunderbliten-
Joghurtcreme
Abend

Eiersalat garniert

MITTWOCH
20.08.2025
Lattichsuppe
oder Salat

*

Rindsgeschnetzel-
tes Provenzale Art
(Oliven und Toma-
ten)
Polenta
Cherry Tomaten
oder

GefUllte Wraps |

mit Feta, grillierte
Melonen, Rucola
und HaselnUsse

*

Creme Catalane

Abend

Milchreis mit

i (

DONNERSTAG
21.08.2025
Gemuisesuppe

oder GemuUsesalat

*

Suuri Laberli mit

Rosti

oder

Rré')sti mit 7
Spiegelei=

*

EXpI’eSSOI'T’IOUSSG

Abend
Aufschnittteller

|

(L
“\:Pappardelle-Gemy*

#

FREITAG
22.08.2025
Kerbelsuppe
oder Salat

* -
-

~— Gebratener 1+ ‘
Saibling auf ’Jf:: J }

senest.~,

oder

«Vegetarische
Jambalaya»
Kreolisches

Reisgericht mit

GemUse und Quorn

* .

Aprikosenkompott
mit Rosmarin

Abend
GefUllte Weggli

: Blattsalat Brot Frichtekompott Brot und Butter mit Kase, Tomaten
und Salatgurken
Wochenhit:  Spaghetti an Spinat-Haselnusspesto, Zitrone-Ricotta, Sommer Gemise / 21.00

anders vermerkt wird, werden unser Brot und die Backwaren in der Schweiz produziert.

Chef's Choice: Gellert Sommer Hot Dog mit Pulled Beef, Coleslaw, BBQ Dips, Crispy Onions

Unser Fleisch kommmt aus Schweizer Produktion, ausser Truthahn und Lamm. Fischherkunft je nach Tagesangebot. Bitte fragen

Sie unsere Mitarbeiter, gerne geben wir Ihnen Auskunft Gber mdégliche Allergene in den einzelnen Gerichten. Sofern es nicht

21.00

SAMSTAG
23.08.2025

Weissweincreme-

suppe

oder GemuUsesalat

e, *

_ Tomaten,

Essiggurken daz

Bratkartoff
-~

oder
GemobUseteller

mit grillierte
Halloumikase

q'-r{t:‘_jZ_i;tronenso rbet

Abeénd
SUsse Knodel mit
Aprikosen und

R

174 Wurst-Kasesalat . Lammnierstick any,

it roten Zwiebeln, ||}

SONNTAG
24.08.2025
Gruss aus der Kiche

Lauchsuppe

Portosauce dazu ||
Weisswein Risotto'

' und
sautierte Zuedl

oder

Aubergine-Zucchetti
Millefeuille
mit Zitronen-Ricotta
Rucola Pesto

*

Dessert Surprise

Abend

Kalter Bratenteller
Remouladensauce

Vanillesauce und
Brot
Tagesteller 19.00
Tagesmenu 2-Gang 23.00
Tagesmenu 3-Gang 26.00
Sonntagsmenu 3-Gang 30.00
Alle Preise verstehen sich in CHF /
inkl. 8.1 % MwsSt.




