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GELLERT GARTEN MenUplan 29. Dezember 2025 bis 04. Januar 2026

MONTAG
29.12.2025
Ingwer-Apfelcreme-

suppe
oder Blattsalat

*

Pouletbrust mit
Erdnusssauce,
Pilawreis &
asiatischem
Mischgemuise

oder

Falafel mit
Jogurt-Dip, dazu
SUsskartoffel-Ofen-
gemduse
*

Savarin
mit Rumschaum
— Abend —

t Silserli mit

und Tomaten

'

e

DIENSTAG
30.12.2025
Haferflockensuppe
oder Gemusesalat

*

Rindfleischvogel
nach Grossmutters
Art dazu NUdeli
und Kohlrabi

oder

KUrbistortelli an
Gorgonzolasauce
mit WalnUssen

*

Zitronencreme

Abend

':-"' Geflllte Crépes mit
% K&se, Essiggurken//.

Kase, Lauch, Speck,
dazu Blattsalat

MITTWOCH
31.12.2025
Bouillon mit
Backerbsen
oder GemuUsesalat

*

Zungenwurst, [
Speck und Rippliy!
dazu Senfmit
Salzkartoffeln
Saverkraut

oder

GemuUsetatschli
mit Sauerrahm

*

Quarkmousse mit
Karamellbrésmeli
Abend

DONNERSTAG
01.01.2026
Gruss aus der
KUche

*kk

Randencreme-
~ suppe
—

g

J" LammnierstUck &

.. Wacholdersauce

“.ound Waldpilzen,

Mascarporé
-

oder

Gebratener
Blumenkohl an
Nusssauce ,ot

Vollkornreis

*
Uberraschungs-
dessert

——Ahend=——"0y

i
Silvester Gourme‘i:-’; J Frichtewahe mit

teller mit
Brotli

Rahm

s W

FREITAG
02.01.2026
SUsskartoffelsuppe
oder Salat

*

Pochiertes
Lachsfilet N°

Dill-Zitronensauce

Polenta und
Lauchgemise

oder

Federkohl-Apfel-
Quorn Eintopf

*

Orangensalat mit
Granatapfel
Abend

11 [Fleischsalat mit

Essiggurken,
K&rnersenf-
Vinaigrette

i s
|

SAMSTAG
03.01.2026
GemuUsecreme-
suppe
oder Gemuse-
salat

*

Schweinsragout
mit Thymian
mit Gerstotto,
Butternusskirbis,
HaselnlUsse

oder

Kichererbsen
Curry mit Pak
Choi und Mango
Basmatireis

*

Marmor Cake

Abend

Milchreis
mit Zwetschen
und Zimt

B
(|

(L

_- “mit Kartoffelstock#

“=Wunschgericht /

o~

SOMTAG
0%701.2026
Gruss aus der Kiche

*k%

Blumenkohlsuppe

——— * e

Kalbsgeschnetzeltes
nach ZGrcher Art |/

und Bohnet

Geschmorter Sellerie
mit Jus,
Kartoffelstock
Nusscrumble
*
Vermicelle mit Me-
ringue und Rahm
Abend

Ch&aschUechli
mit Blattsalat

Wochenhit:  Lachsforellenfilet & in Haselnissen paniert, Kartoffelgnocchi an iitronensauce,

Blattsalat
Chef's Choice: Schweinsschnitzel an Whisky-Kaffeesauce, NUdeli, Honig-Kimmel Riebli

Sofern nicht anders vermerkt wird unser Brot und die Backwaren in der Schweiz produziert.
Unser Fleisch kommt aus Schweizer Produktion.
Gerne geben wir Ihnen Auskunft GUber mdégliche Allergene in den einzelnen Gerichten.
Wenden Sie sich gerne an unsere Servicemitarbeitenden.

23.00

23.00

Tagesteller

22.00
26.00

Tagesmenu 2 Gang
TagesmenU 3 Gang
Sonntagsmenu 3-Gang

und inkl. 8.1% MwSt.

28.00
34.00

Alle Preise verstehen sich in CHF




