
 Menüplan 23. Februar bis 01. März 2026   = Wunsch 

MONTAG 
23.02.26                                                                                                                 

DIENSTAG 
24.02.26                                                                                                                 

MITTWOCH 
25.02.26                                                                                                                 

DONNERSTAG 
26.02.26                                                                                                                 

FREITAG 
27.02.26                                                                                                                 

SAMSTAG 
28.02.26                                                                                                                 

SONNTAG 
01.03.26                                                                                                                 

Basler Mehlsuppe 
oder Salat 

Gemüsesuppe 
oder Gemüsesalat 

Geflügelbouillon mit 
Eierstich 

oder Salat 

Kresse-Cremesuppe 
oder Gemüsesalat 

Griesssuppe 
oder Salat 

Blumenkohlsuppe  
oder Gemüsesalat 

 

Gruss aus der Küche 
* 

Pilzcremesuppe 
* * * * * * * 

Ziibele- und 
Chääswaie mit  

Blattsalat 
 

Rippli (Schwein) 
Senfsauce 
Sauerkraut 

Salzkartoffeln 

Hörnli mit  
G’hacktem (Rind) und 

Apfelmus  
 

Kalbsbrust gefüllt 
(Kalb/Schwein) mit 

Jus, dazu 
Safranrisotto und 

Bohnen  

Lachsforellenfilet IT 
pochiert auf Wirsing 

à la Creme 
Salzkartoffeln 

Lamm Meatballs an 
Tomatensauce, dazu 

Couscous und        
Zucchetti 

Simmentaler Rinds-
hohrücken am Stück - 

rosa gebraten 
Bernaisesauce mit 
Kartoffelgratin und 

Rüebli 

 oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
  

oder 
 

Ziibele- und 
Chääswaie mit  

Blattsalat 
  

Gratinierte 
Bierbretzel mit 
Champignons  

und Rucola 

Chääshörnli mit 
Röstzwiebeln  
und Apfelmus  

 

Frittata mit 
Frühlingszwiebeln 

und Kartoffeln, dazu 
Blattsalat 

Kartoffeltätschli  
mit Erbsli-Hummus 

Rüebli-Sellerie 
Eintopf «Burgunder 

Art» und Spätzle  

Süssmaiskroketten mit 
Currymayonnaise und 

geschmortem  
Trevisano 

* * * * * * * 
Fasnachtschiechli  Mini-Berliner(DE) Schenkeli  Karamellköpfli mit 

Rahm 
Vitaminbombe  Nuss-Ahorn Sirup 

Muffin 
Coupé Colonel 

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Salziges Vogelheu  
mit Rüeblisalat 

Faschtewaie gefüllt 
mit Bergkäse,  

frischen  
Gurkenscheiben und  

Mayonnaise  
 

 Wienerli 
Kartoffelsalat 

Brotauflauf mit Äpfel 
und Rahm  

 

Hauspastete mit 
Selleriesalat 

Zwetschgenstreusel 
Kuchen mit 

Vanillesauce 
 

 Gefüllte Pfannkuchen 
mit Kürbis 

auf Blattsalat  
 

 

Schweizerhit: Felchenfilet CH «Luzerner Art» auf Tagliatelle   23.00 

Chef’s Choice:  Waggis-Röschti Croque mit Käse, Weisswein, Speck und Röstzwiebel, Blattsalat  23.00 

 

Sofern nicht anders vermerkt wird unser Fleisch, Fisch, Brot und die Backwaren in der Schweiz produziert.  

Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.  

Wenden Sie sich gerne an unsere Servicemitarbeitenden. 

Tagesteller    22.00 

Tagesmenü 2 Gang  26.00 

Tagesmenü 3 Gang  28.00 

Sonntagsmenü 3-Gang  34.00 

 

Alle Preise verstehen sich in CHF und 

inkl. 8.1% MwSt. 

 


