
Menüplan 11. März bis 17. März 2024   = Wunschmenü 

Wochenhit: Bärlauchlinguine mit Meeresfrüchte und Spargel, Tagessalat CHF 22.00 

Chef’s Choice: Halbes Mistkratzerli mit Wedges, Tagessalat CHF   22.00 

  

Sofern nicht anders vermerkt wurden unser Brot und unsere Backwaren in der Schweiz produziert 

Unser Fleisch kommt aus Schweizer Produktion. Ausgenommen sind Truthahn und Lamm. Fischherkunft nach Tagesangebot. 

Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.                                                          

Wenden Sie sich gerne an unsere Servicemitarbeitenden. 

 

MONTAG                                                                                                                 DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG 

Rübensuppe 
oder Salat 

 

Kohlrabisuppe  
oder Gemüsesalat 

 

Suppe Pflanzer Art 
oder Salat 

Zwiebelsuppe  
oder Gemüsesalat 

Peterliwurzelsuppe  
oder Salat 

Grünerbsensuppe  
oder Gemüsesalat 

 

Gruss aus der Küche 
* 

Kressesuppe 
* * * * * * * 

Pouletbrust 
an  

Sweet-Soursauce 
mit Pilaw Reis 

 

Rindshackbällchen 
an rassiger  

Tomatensauce 
mit Couscous 

gebratenem Fenchel 

Penne Carbonara 
mit Speck 

und Parmesan 

Pastetchen 
nach Königinnenart 

mit Baselbieter 
Kalbfleisch 

Erbsli und Ruebli 

Saiblingfilet  
gebraten auf Nudeln 

Meaux-Senfsauce 
Gemüsejulienne 

Trutenschnitzel  
Zitronen- 

Rosmarinsauce 
Tessiner Polenta 

 und Broccoli 
 

 Rinds Hohrücken am 
Stück Rosa gebraten 

Bearnaisesauce 
Frittierte Kartoffeln 

geschmorter 
 Stangensellerie 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

Omelette mit  
Spargel,  

Kartoffeln und 
Schnittlauch 

Blumenkohl Bratling 
BBQ Sauce  

Ofenkartoffel mit 
Sauerrahm 

Cannelloni mit  
Spinatfüllung auf 
Tomatensauce 

Gebackene Camem-
bert 

Preiselbeeren 
Blattsalat  

Gschwellti mit Käse, 
Kräuterquark,  

Dörrfrüchte und 
Nüssen  

 

Gemüse-Quinoa mit 
Tofu 

Granatapfel 
Tzatziki 

Spätzligratin mit  
Gemüsewürfel,  

Zwiebelschwitze und 
Käse überbacken 

* * * * * * * 
Russenzopf Beeren-Joghurt 

Creme 
Meringue mit Rahm Karamell-Amaretto 

Mousse 
Baba mit  

Holunderblütten-
schaum 

Erdbeer-Quark 
Frappee 

Tonka Bohnen 
Créme brulée 

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Frühlings  
Teigwarensalat  

mit Feta 

Gefüllte Silserli mit 
Schinken und Käse  

Griessbrei mit 
Kirschenkompott 
und Zimtzucker  

Siedfleischsalat  
Meaux-Senf  
Vinaigrette 

Überbackene Ravioli 
Blattsalat 

Hausgemachte  
Pancakes  

mit Früchtekompott  

Rührei mit  
Hüttenkäse 
Toastbrot 

 

Tagesteller  CHF 20.00 

Tagesmenü 2-Gang CHF 24.00 

Tagesmenü 3-Gang CHF 27.00 

Sonntagsmenu 3-Gang CHF 32.00 


