GELLERT GARTEN

MONTAG

Brotsuppe
oder Salat

*

Saltimbocca vom
Freilandsauli
mit Marsalajus
Erbsen Risotto

oder

Geflullte
Rostitaschen
mit Sauerrahm
und Blattsalat

*

Linzertorte

Abend

Fleischkaseteller
Brot und Senf

DIENSTAG

Kraltersuppe
oder Gemiusesalat

*

"Jambalaya”
kreolische Reispfanne
mit Poulet,
Crevetten
Gemise und Chili

oder

Gratinierte
Brotscheiben mit
Mozzarella und
grinem Spargel

*

Fruchtsalat
mit Gux

Abend

Thurgauer
Apfeltorte

MITTWOCH

Bouillon mit
Diablotin
oder Salat

*

Hausgemachter
Hackbraten

Rahmsauce l(/

mit-Kartoffelstoc
und Rotkraut

oder

Pasta Primavera
mit Parmesan

*

Panna Cotta mit
Beerencoulis

Abend

Kalter Fleischteller

mit Tartarsauce

DONNERSTAG
Lauchsuppe

oder Gemiisesalat

*

Ungarisches Gulasch

vom regionalen
Freilandrind
mit Peperoni

und Schupfnudeln

oder

Frihlings Buddha
Bowl mit Reis,
Gurken, Radiesli
und Edamame

Tahini-Zitrone Dips

*

Muffins

Abend

Berner Rosti
dazu Blattsalat

FREITAG

Hafersuppe
oder Salat

*

Eglifilet im Bierteig
Joghurt-Dillsauce
mit Salzkartoffeln

und Rahmspinat

oder

Geflllt Tortillas mit
Erbsen Humus, Feta
Rucola und Peperoni

*

Schwarzes
Johannisbeerenmousse

Abend

Wienerli im Teig
und Selleriesalat

Menuplan 18. Marz bis 24. Marz 2024

SAMSTAG

Maiscremesuppe
oder Gemusesalat

*

Pouletschenkel
gefullt mit
Barlauchspatzle
und grinen
Spargelragout

oder

Rithrei mit Krauter

auf Toastbrot

*

Bayrisch
Schokkicreme

Abend

Kaiserschmarren
mit Aprikosenkom-
pott

Wochenhit: Seelachs in Tortillas Mantel, Tomaten-Frihlingszwiebeldips Ofengemise-mit Suisskartoffel
Chef’s Choice: Kutteln an Tomatensauce, Salzkartoffeln, Tagessalat

Sofern nicht anders vermerkt wird unser Brot und unsere Backwaren in der Schweiz produziert
Unser Fleisch kommt aus Schweizer Produktion. Ausgenommen sind Truthahn und Lamm. Fischherkunft nach Tagesangebot.
Gerne geben wir lhnen Auskunft tiber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten.
Wenden Sie sich gerne an unsere Servicemitarbeitenden.

CHF 22.00
CHF 22.00

= Wunsch/"'-

SONNTAG
Gruss aus der Kiiche

Steinpilzbouillon mit
Porto und Brunoise

*

Zuri Geschntzeltes
mit Nudeli
und Broccoli

oder

Kartoffelgnocchi
mit Olivenol,
Mangold und

Cherry Tomaten

*

Warmer Himbeer-
Apfelgratin

Abend

Toast Hawai
mit Rueblisalat”
7

Tagesteller

Tagesmenu 2-Gang
Tagesmeni 3-Gang
Sonntagsmenu 3-Gang CHF 32.00

CHF 20.00
CHF 24.00
CHF 27.00




