
Menüplan 06. April bis 12. April 2026          = Wunschgericht  

MONTAG   
06.04.2026 

                                                                                                               

DIENSTAG 
07.04.2026 

MITTWOCH 
08.04.2026 

DONNERSTAG 
09.04.2026 

FREITAG 
10.04.2026 

SAMSTAG 
11.04.2026 

SONNTAG 
12.04.2026 

Romanescosuppe 
* 

Gruss aus der Küche 

Gemüsesuppe 
oder Gemüsesalat 

 

Rindsbouillon mit 
Gemüseeinlage 

oder Salat 

Brotsuppe 
oder Gemüsesalat 

Frischkäsesuppe  
oder Salat 

Peterlisuppe  
oder Gemüsesalat 

Gruss aus der Küche 
* 

Kartoffelsuppe 
* * * * * * * 

Lammnierstück 
im Bärlauchmantel 

Tessiner Polenta 
grillierter Fenchel 

Grilliertes  
Pouletschenkelsteak 

mit Jus, 
neue Kartoffeln 

und Rüebli 

Rindfleisch  
Cannelloni  

überbacken mit   
Mozzarella 

 

Paniertes Schnitzel  
(Schwein)  

mit Zitrone, 
Pommes und 

Tomaten Provencale 

Fisch Pot-Pourri 
mit Champignons, 
Frühlingsgemüse 

und Noilly 
Pratsauce, Wildreis 

Hackbraten 
mit Rahmsauce, 

Nudeln 
und grünem  

Spargelragout  

Kalbsschulter  
rosa gebraten 

dazu 
Pfifferlings-Risotto 

 
oder 

 
oder 

 
oder 

 
oder 

 
oder 

 
oder 

 
oder 

 
 Gebratener  

Blumenkohl mit  
Zitronen-Nero-Reis 
Joghurt-Mandeldip 

 

 Gratinierte 
Bierbretzel mit  

Champignons und 
Rucola 

 

Gemüsenuggets mit 
Joghurtdip  
und Salaten 

garniert 

Kartoffeltätschli 
mit Kräuterquark 

Rührei mit Kräutern 
 auf Toast 

mit Blattspinat 

Auberginen Curry im 
Reisring mit  
Fladenbrot  

 

Quinoa-Parmesan 
 Kroketten 

Sesam-Minze Dip 
geschmortem  

Trevisano 
* * * * * * * 

Schoggi-Duo Würfel Mocca- 
Whiskyschaum 

Zitronencake Fruchtsalat 
Holunderblüten-

schaum 

Erdbeer- 
Joghurtcreme  

Meringue mit Rahm Cassatta 

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Geräuchertes  
Forellenfilet 

Meerrettichschaum 
Toastbrot 

Risotto  
mit Champignons 

und Parmesan 

Rhabarber Wähe 
mit Meringue  

Militärkäseschnitte 
mit Blattsalat 

Kalter Teller mit 
Bergkäse, Lyoner 
und Braten dazu 
Brot und Butter 

 

Apfel-Mandelkuchen 
mit Vanillesauce 

Nudeln mit  
an Bärlauchsauce 

Parmesan 

 

Schweizerhit:  Käse paniert auf Frühlingssalat mit Rucola, Erdbeeren und Basilikum Vinaigrette   23.00 

Chef’s Choice:  Geschmorte Lammhaxe IR, Zitronenthymian – Jus, Kartoffelstampf mit Olivenöl, Rüebli  23.00 

 
Sofern nicht anders vermerkt wird unser Brot und die Backwaren in der Schweiz produziert.  
Unser Fleisch kommt aus Schweizer Produktion.  
Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.  
Wenden Sie sich gerne an unsere Servicemitarbeitenden. 

 

Tagesteller    22.00 

Tagesmenü 2 Gang  26.00 

Tagesmenü 3 Gang  28.00 

Sonntagsmenü 3-Gang  34.00 

 

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 

8.1% MwSt. 

 


