
Menüplan 13. April bis 19. April 2026            = Wunschgericht  

 

MONTAG 
13.04.26                                                                                                                 

DIENSTAG 
14.04.26 

MITTWOCH 
15.04.26 

DONNERSTAG 
16.04.26 

FREITAG 
17.04.26 

SAMSTAG 
18.04.26 

SONNTAG 
19.04.26 

 

Rollgerstensuppe 
oder Salat 

Gemüsecremesuppe 
oder Gemüsesalat 

 

Rindsbouillon mit 
Backerbsen 
oder Salat 

Frühlingszwiebel-
suppe 

oder Gemüsesalat 

Brennnesselsuppe  
oder Salat 

Senfschaumsuppe 
mit Zitronenmelisse 
oder Gemüsesalat 

Gruss aus der Küche 
* 

Eierschwämmlisuppe 

 

* * * * * * *  
Cipollataspiesse 

(Schwein) 
an brauner Sauce,  

neue Kartoffeln 
und Butterbohnen 

Rindshackbällchen an 
rassiger  

Tomatensauce 
mit Gemüse 

und Couscous 

Fleischkäse (Schwein) 
Metzgersauce 

mit Kartoffelstock 
und Lauchgemüse  

 

Kaninchenragout  
an Bärlauchsauce,  

Pilaw Ebly 
und Erbsli 

Gebratenes 
Lachsfilet NO 

auf Fenchelrisotto 
mit Rucolapesto 

Gefüllte Kalbsbrust 
(Kalb/Schwein) 

mit Jus, 
Polenta 

und Romanesco 

Maispoularde FR an 
Cognacrahmsauce 

mit Nüdeli und grünem  
Spargel 

 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

 

Frühlingsrolle 
mit Thai Salat  

 

Spiegelei  
auf neuen Kartoffeln 

dazu Blattspinat 

Linsensalat mit  
geröstetem  

Gemüse 
Halloumi-Käse 

Balsamico Dressing  

Gemüse Picatta 
an Tomatensauce 

mit Linguine 

Risotto Primavera 
mit Parmesan  

 

Frühlingsgemüse  
aus der Pfanne 

mit Kichererbsen 

Spargelravioli mit 
Noilly Prat Sauce 
Blaubeeren und  
Grana Padano 

 

* * * * * * *  
Creme Catalane Zitronen- 

Quark Creme 
Ananassalat  Savarin mit  

Baileysschaum 
 

Schoggiflan  
mit  

Rahm 

Rhabarberkompott 
mit Erdbeerglace 

Himbeer-Tiramisu  

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend  

Wurstweggen 
 mit Blattsalat 

 Gefüllte Silserli mit 
Schinken und Käse 

 
 

Milchreis mit 
Zwetschgenkompott 

und Zimt-Zucker 
 

Fleischkäseteller 
garniert mit Senf  

 

Hörnli an 
Tomatenrahmsauce 

 

Apfelstrudel 
Vanillesauce 

Bratenteller mit  
Tartarsauce und 

Brot 

 

Schweizerhit: Walliser Schweinskotelett mit Alpenkräuterschnaps, cremige Polenta, Kefen   23.00 

Chef’s Choice:  Pouletbrust, Zitrone Tzatziki-Dip, Risoni (Teigwaren Risotto) mit Spargeln und Erbsen  23.00 

 
Sofern nicht anders vermerkt wird unser Brot und die Backwaren in der Schweiz produziert.  
Unser Fleisch kommt aus Schweizer Produktion.  
Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.  
Wenden Sie sich gerne an unsere Servicemitarbeitenden. 

 

 

 

Tagesteller    22.00 

Tagesmenü 2 Gang  26.00 

Tagesmenü 3 Gang  28.00 

Sonntagsmenü 3-Gang  34.00 

 

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 

8.1% MwSt. 

 


