
Menüplan 29. April bis 05. Mai 2024 = Wunschgericht 

MONTAG                                                                                                                 DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG 

Gemüsecremesuppe 
oder Salat 

Rollgerstensuppe  
oder Gemüsesalat 

 

Gruss aus der Küche 
* 

Kraftbrühe mit Flädli 

Tomatencreme-
suppe  

oder Salat 

Bärlauchcreme-
suppe oder  

Gemüsesalat 

Currysuppe  
oder Salat 

 

Gruss aus der Küche 
* 

Leichte  
Knoblauchsuppe 

* * * * * * * 
Schweinshaxe 

 Cremolata 
dazu Griesspfluta 

und Zucchetti 

Blätterteig- 
Pastetchen mit 

Kalbsbrätkügeli an 
Cognacsauce 
mit Risi Bisi 

Schweinsfilet an 
Meaux-Senf Sauce 

Rösti Kroketten 
und Bohnen 

Trutenschnitzel  
Saltimbocca 

mit Gemüse Ebly 

Schlemmerfilet 
Bordelaise 

Peterlikartoffeln 
Rahmspinat 

Rindgeschnetzel-
tes Thai-Art mit 

Basmati Reis 
und Wok Gemüse 

 

Tessiner Braten 
Rotweinsauce 

Schupfnudel Pfanne 
und buntem  

Frühlingsgemüse 
oder 

 
oder 

 
oder 

 
oder 

 
oder 

 
oder 

 
oder 

 
Bunte Salatschüssel 

mit Quinoa  
Jungspinat, Nüssen 

und Erdbeeren 

Omelette mit  
Kräuter und 

neue Kartoffeln 

Fregola Sarda mit 
Mascarpone, Zitrone 

Spargel und  
Cherry Tomaten 

Kartoffel Gnocchi 
 «a la Nonna»  

mit Auberginen 

Gschwellti mit 
Schnittlauch Quark 

Weich-und  
Hartkäse 

Zucchetti-Ricotta 
Wähe mit 
Thymian 

und Blattsalat  

Gemüseteller 
 mit  

pochiertem Ei 

* * * * * * * 
Panna Cotta mit 

Beeren Coulis 
Cappuccino 

Mousse 
Mocca Parfait 

 mit Whisky 
Karamell Glace Fruchtsalat Himbeer- 

Vanille Plunder 
Erdbeere mit  
Doppelrahm 

und Meringue  
Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Siedfleischsalat mit 
Zwiebeln  

Tomaten und 
Gschwellti 

Chääschiechli 
Blattsalat 

Süsse Knödel  
mit Erdbeeren gefüllt 

Vanillesauce 

Thonsalat mit  
Oliven, Essiggurken 

und Tomaten 
Vollkorntoast 

Tortellini  
an Frischkäsesauce 

 

Fotzelschnitte 
Apfelmus 

Schinkenteller mit 
Senf und Brot 

 

Wochenhit: Grillierter Wolfsbarsch, Kräuteröl, neue Kartoffeln, grüner Spargel CHF 22.00 

Chef’s Choice:   Hörnli mit G’hacktem, Parmesan, Apfelmus CHF   22.00 

  

Sofern nicht anders vermerkt wird unser Brot und unsere Backwaren in der Schweiz produziert.                

Unser Fleisch kommt aus Schweizer Produktion. Ausgenommen sind Truthahn und Lamm. Fischherkunft nach Tagesangebot. 

Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.           

Wenden Sie sich gerne an unsere Servicemitarbeitenden. 

 

Tagesteller  CHF 20.00 

Tagesmenü 2-Gang CHF24.00 

Tagesmenü 3-Gang CHF27.00 

Sonntagsmenu 3-Gang CHF32.00 


