
dfdf Menüplan 25. bis 31. Mai 2026 = Wunschgericht 

MONTAG 
25.05.2026                                                                                                                 

DIENSTAG 
26.05.2026 

MITTWOCH 
27.05.2026 

DONNERSTAG 
28.05.2028 

FREITAG 
29.05.2026 

SAMSTAG 
30.05.2026 

SONNTAG 
31.05.2026 

Gruss aus der Küche 
* 

Pfifferlingsuppe 

Linsensuppe 
oder Gemüsesalat 

Lauchcremesuppe 
oder Salat 

Gemüsesuppe  
oder Gemüsesalat 

Knoblauch-Kartof-
felsuppe  

oder Salat 

Spinatsuppe  
oder Gemüsesalat  

Gruss aus der Küche 
* 

Randensuppe 
* * * * * * * 

Gemischter Spargel, 
Hollandaise Sauce, 

neue Kartoffeln, 
und Beinschinken 

Tortelloni an  
Tomaten-Speck-

sauce mit Parmesan  

Pouletschenkel- 
steak 

auf Weisswein –  
Erbsen Risotto 

Suuri Läberli 
(Schwein) 

mit  
Butterrösti 

Grilliertes  
Wolfbarschfilet (GR) 

Zitronen-Bulgur 
und Peperonata 

Cipollata- 
Speck-Spiess mit 

Schupfnudeln 
und Grilltomaten 

 Vitello Tonnato  
(Kalb/Thunfisch Ostatlantik) 

und Pommes frites 

Oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

Gemischter Spargel, 
Hollandaise Sauce, 

neue Kartoffeln 

Gemüsestrudel auf 
Frühlings Blattsalat 

Pad Thai  
mit Reis,  

Gemüse und  
Basler Tofu 

Griechischer Salat 
mit Feta 

Rührei mit Berg-
käse und Schnitt-

lauch auf Toast 

Nudelnest mit  
Erbsen, 

Rüeblicoulis und 
Parmesan 

Grilliertes mediterra-
nes Gemüse mit 

Kräuterkartoffeln 
Sauerrahm 

* * * * * * * 
Cassatta Ananassalat  

mit Minze  
Schoggicreme 

 mit Banane 
Mascarponemousse Meringue  

mit Rahm  
 

Stracciatella  
Mousse 

Joghurtglace mit  
Beeren 

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Käseteller garniert 
mit Brot 

Salziges Vogelheu 
mit Eisbergsalat  

Dampfnudeln mit 
Vanillesauce 

Weggli gefüllt mit 
Fleischkäse und 

Senf 

Mortadella Teller 
mit Brot und Senf 

Götterspeise mit 
Apfelmus 

Wienerli mit 
Kartoffelsalat 

 

Schweizerhit:  Rindstartar garniert mit Pommes frites   23.00 

 

Sofern nicht anders vermerkt wird unser Brot und die Backwaren in der Schweiz produziert.  

Unser Fleisch kommt aus Schweizer Produktion.  

Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.  

Wenden Sie sich gerne an unsere Servicemitarbeitenden. 

 

 

Tagesteller    22.00 

Tagesmenü 2 Gang  26.00 

Tagesmenü 3 Gang  28.00 

Sonntagsmenü 3-Gang  34.00 

 

Alle Preise verstehen sich in CHF und 

inkl. 8.1% MwSt. 

 


