
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG

Tagesmenü Tagesmenü Tagesmenü Tagesmenü Tagesmenü Tagesmenü Tagesmenü
Pouletunterschenkel Rindsgeschnetzeltes Berner Cervelat

Bratenjus Burgunder Art Marsalasauce

Wildreis Bratkartoffel  (Rind, Schwein) Röstikroketten Zitronenschnitz Rotweinsauce

Ofentomate Kohlrabi Reibkäse Bohnen Limettensauce Pommes frites Spätzli

Apfelmus Basmatireis Zucchetti Blumenkohl

gedünstete Kefen

Vegimenü Vegimenü Vegimenü Vegimenü Vegimenü Vegimenü Vegimenü

Tofuschnitzel Quorngeschnetzeltes Vegi Gehacktes Gebratener Tempeh Tofuwürfel Gemüseschnitzel Vegi Hackbällchen

Sojasauce Burgunder Art Hörnli Marsalasauce Currysauce Zitronenschnitz Rotweinsauce 

Wildreis Bratkartoffeln Reibkäse Röstikroketten Basmatireis Pommes frites Spätzli 

Ofentomate Kohlrabi Apfelmus Bohnen gedünstete Kefen Zucchetti Blumenkohl 

Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert

Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen

Menüplan vom 08.12.2025 - 14.12.2025
Tagesmenü CHF 24.00 / Vegi CHF 22.00

inklusive täglich hausgemachter Tagessuppe und Salat. Das Tagesdessert ist für externe Gäste zum Preis von CHF 4.80 erhältlich.

Mangocrème Stracciatella- 

mousse 

Rüeblitorte Joghurtglacé auf 

Ananaswürfeli 

Marronicake Schoggiflan Torta della Nonna

Ghackets und 

Hörnli

Paniertes 

Schweinsschnitzel

Gespickter 

Rindsbraten

Lachs-

Crevettenspiessli 

(NO,BGD)

Öffnungszeiten Restaurant Mo – So 8.00 – 18.00 Uhr | Warme Küche Mo – So 11.30 – 13.30 Uhr | Reservation erwünscht 

Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.

Wir verwenden Fisch, Fleisch, Brot und Backwaren aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

Alle Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt.

Fotzelschnitte mit 

Zwetschgenkompott 

Fleisch-Käseteller 

Güpf 

RESTAURANTHIT CHF 28.00 BEWOHNER-LIEBLINGSESSEN CHF 24.00
Hackbraten (Rind, Schwein), Senfsauce, Kartoffelstock und 

Tagesgemüse 

Birchermüesli mit 

Rahm 

Gnocchi an 

Kürbissauce 

Kalter Schweine- 

bratenteller garniert 

mit Tartarsauce 

Pilzravioli an 

Gemüsrahmsauce 

Apfel-

Rhabarberwähe 

Saltimbocca vom Kalb, Marsalasauce, Safranrisotto und Tagesgemüse 


