
 Menüplan  

28. Juli bis 03. August 2025 
 

 
Sofern nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Für Informationen zu den Allergenen in den Gerichten wenden Sie sich 

bitte an unsere Service-Mitarbeitenden. * Hummer: FR, Jakobsmuscheln: NL, Crevetten: VN  / ** Lamm: AU  / *** Seelachs: AK 
 

ÄNDERUNGEN DES MENUSPLANES SIND VORBEHALTEN  

KW 31 
Montag 

28.07.2025 
Dienstag 

29.07.2025 
Mittwoch 

30.07.2025 
Donnerstag 
31.07.2025 

Freitag 
01.08.2025 

Samstag 
02.08.2025 

Sonntag  
03.08.2025 

Vorspeise 

 
 

Tomatensalat 
Tagessuppe  

oder Saisonsalat 
nach Wahl 

Tagessuppe  
oder Saisonsalat 

nach Wahl 
 

Tagessuppe  
oder Saisonsalat 

nach Wahl 
Saisonsalat  Tagessuppe  

Mittagessen 

Mediterrane 
Pasta: Nüdeli an 
Limetten Rahm 

Sauce, grillierten 
Meeresfrüchten* 
& Gartenerbsen 

 
Paniertes 

Schnitzel mit 
Pommes frites 

Fleischkäse 
Ofenkartoffeln & 

Kräuterquark 

Lammrücken** an 
Rotweinjus 

Kartoffelstampf 
Ratatouille 

Fischstäbchen***  
Gemüse-Ebly 
Tartar Sauce 

Spaghetti 
Bolognese 

Kalbsbraten 
Kroketten  

Mischgemüse 

Wochen-Hit Kalbs Geschnetzeltes mit Schneekartoffeln & Spinat    

Vita – Fit     Frühlingsrollen mit asiatischem Gemüse  

Dessert 

 
Cassata Glace 

Cake Bananen Split  

 
Erdbeerglace mit 

Rahm 

 
Dessert Buffet um 

14:30 h   
Meringue  
mit Rahm 

Zvieri Kaffee und Kuchen / Früchte-Auswahl 

Abendessen 

 
Haferbrei mit 

Kirsch Kompott Kartoffelpuffer 
mit Apfelmus 

Zwetschgen 
Kuchen mit Rahm 

 
Käseauswahl mit 

Geschwellten Kartoffelsalat  
mit Wienerli 

Kalbfleisch 
Cremesuppe 

Aufschnitt  
Teller 

Gwunderli        Bewohnerwunsch 
 


