
 Menüplan  

02. bis 08. Februar 2026 
 

Sofern nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Für Informationen zu den Allergenen in den Gerichten wenden Sie sich 
bitte an unsere Service-Mitarbeitenden. 

ÄNDERUNGEN DES MENUSPLANES SIND VORBEHALTEN   Gruss aus der Küche 

KW 06 
Montag 

02.02.2026 
Dienstag 

03.02.2026 
Mittwoch 

04.02.2026 
Donnerstag 
05.02.2026 

Freitag 
06.02.2026 

Samstag 
07.02.2026 

Sonntag  
08.02.2026 

Vorspeise Saisonsalat  Saisonsalat Saisonsalat  Saisonsalat Saisonsalat Tagessuppe 

Mittagessen 
 

Auf Wunsch: 
vegetarische 

Menüauswahl, unsere  
Mitarbeiter geben 

gerne Auskunft  

Rotes Thaicurry 
mit 

Schweinefleisch 
Streifen & Jasmin 

Reis 

Kalbs Brät 
Kügelchen in 
Rahmsauce 

Kartoffelstampf  
& Lauchgemüse 

Blut & Leberwurst 
Rösti & 

Apfelschnitzen 

Kalbs Hackbraten  
Teigwaren  

& Schwarzwurzeln  

Lachssteak*NO an 
Hollandaise 

Polenta & Kefen  

Spätzlipfanne mit 
Speck, Erbsen und 

Raclette Käse 
überbacken  

Suure Mocke vom 
Kalb mit 

Rotweinjus  
Kartoffelstampf  

& Wirz 

Wochen-Hit Kalbsbrustschnitten mit Teigwaren & Gemüse   

Dessert  Gebrannte Creme     Süssmost Creme 

Zvieri Kaffee und süsse Überraschung / Früchte-Auswahl 

Vorspeise Auf Wunsch servieren wir Ihnen eine Tagessuppe, unsere  Mitarbeiter geben gerne Auskunft 

Abendessen 
Milchreisschnitten 

mit Kompott 
Rösti Taschen  

auf Rahmspinat 
Birnen Jalousien 

mit Rahm 
Geschwellti  

mit Käseauswahl 
Schinkengipfeli  
an Selleriesalat 

Gerstensuppe 
dazu Brot & Käse 

Salami Teller 
schön garniert 

Gwunderli        Bewohnerwunsch 
 


