
 Menüplan  

23. Februar bis 01. März 2026 
 

Sofern nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Für Informationen zu den Allergenen in den Gerichten wenden Sie sich 
bitte an unsere Service-Mitarbeitenden. 

ÄNDERUNGEN DES MENUSPLANES SIND VORBEHALTEN   Gruss aus der Küche 

KW 09 
Montag 

23.02.2026 
Dienstag 

24.02.2026 
Mittwoch 

25.02.2026 
Donnerstag 
26.02.2026 

Freitag 
27.02.2026 

Samstag 
28.02.2026 

Sonntag  
01.03.2026 

Vorspeise Saisonsalat  Saisonsalat Saisonsalat Saisonsalat Saisonsalat 
Nüsslisalat  

mit gehacktem 
Freilandei 

Mittagessen 
 

Auf Wunsch: 
vegetarische 

Menüauswahl, unsere  
Mitarbeiter geben 

gerne Auskunft  

Hacktätschli mit 
Tomate und 

Raclette Käse 
überbacken 
Dauphine 
Kartoffeln  

Kalbs Bratwurst 
Zwiebelsauce 

Kroketten  
& Rosenkohl  

Rippli auf 
Dörrbohnen  
& Kartoffeln  

Kalbs Fleischvögel 
Kartoffelstampf  

& Bohnen 

Gebratene 
Lachsforellen 
Filets Kefen  

& Kräuterreis 

Gehacktes mit 
Hörnli & Apfelmus 

 
Kalbsbraten 
Champignon-
rahmsauce 

Kartoffelgratin  
& Rotkraut 

Wochen-Hit Rinder Steak Kräuter Butter Williams Kartoffel & Gemüse   

Dessert  
 

 Rüebli Schnitte   Caramelköpfli 

Zvieri Kaffee und süsse Überraschung / Früchte-Auswahl 

Vorspeise Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Saisonsalat Tagessuppe 

Abendessen 
Apfelkuchen  

mit Rahm 
Toast Hawaii 

Geräuchertes 
Forellenfilet  

an Meerrettich  
& Toast 

Gschwellti  
mit Käseauswahl 

Griessbrei  
mit Kompott 

Gulaschsuppe 
dazu Brot & Käse 

Birchermüesli  
mit Nussbrot 

Gwunderli        Bewohnerwunsch 
 


