senevita

Halten

Montag

30.03.2026

Meniplan
30. Marz - 05. April 2026

Dienstag
31.03.2026

Mittwoch
01.04.2026

Donnerstag
02.04.2026

Freitag
03.04.2026

Samstag
04.04.2026

Sonntag
05.04.2026

Vorspeise Saisonsalat Saisonsalat Saisonsalat Saisonsalat Saisonsalat Tagessuppe Saisonsalat
Mittagessen
Kalbs Cordon Bleu Wolfsbarsch in der Kalbsfilet am
o Poulet Schenkel Kalbsbraten an >
Auf Wunsch: mit Barlauch & Lammragout Salzkruste gegart . Stuick an
I . .. aus dem Ofen Rahmsauce .. ) Lasagne mit .
vegetarische Brie gefullt dazu Countrv Cuts & Teiowaren & Polenta & Krauterreis Beurre Kalbfleisch Pilzsauce
Meniiauswahl, unsere Pommes frites & Grilln{emijse rijr%e Bohnen Ratatouille Blanc & griner Kartoffelgratin &
Mitarbeiter geben Romanesco g g Spargel weisse Spargel
gerne Auskunft
Wochen-Hit Gebratene Cervelat mit Teigwaren & Gemiise
Dessert Cassata Fruchtsalat mit Caramelkopfli mit
Glace cake Rahm Rahm garniert
Zvieri Kaffee und siisse Uberraschung / Friichte-Auswahl
Vorspeise Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Saisonsalat Tagessuppe
Tomatensalat mit .. o Geschwellti mit Belegte Brotli mit .. .
Abendessen Zwetschgen Mozzarella und Gefullte Crepes Krauterquark & geraucherter Bgsler Mehlsuppe Topfeqknodel mit
Streusel Kuchen . suss & salzig » . mit Kase und Brot Vanillesauce
Foccacia Kaseauswahl Forelle & Ei

Sofern nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
Fur Informationen zu den Allergenen in den Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitenden.

Gruss aus der Kiiche 'ﬁﬁ‘ Gwunderli Bewohnerwunsch ’

ANDERUNGEN DES MENUSPLANES SIND VORBEHALTEN



