
 Menüplan  

13. bis 19. April 2026 
 

 

Sofern nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz.  
Für Informationen zu den Allergenen in den Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitenden. 

ÄNDERUNGEN DES MENUSPLANES SIND VORBEHALTEN   Gruss aus der Küche 

KW 16 
Montag 

13.04.2026 
Dienstag 

14.04.2026 
Mittwoch 

15.04.2026 
Donnerstag 
16.04.2026 

Freitag 
17.04.2026 

Samstag 
18.04.2026 

Sonntag  
19.04.2026 

Vorspeise Saisonsalat  Saisonsalat 
Saisonsalat  

und Kompott 
Saisonsalat 

Saisonsalat  
und Kompott  

Tagessuppe 

Mittagessen 
 

Auf Wunsch: 
vegetarische 

Menüauswahl, unsere  
Mitarbeiter geben 

gerne Auskunft  

Lammragout mit 
Champignon & 
Spargel-Risotto 

Panierte Kalbs 
Schnitzel  

Pommes frites 
gegrillte Zucchetti 

Rindsbraten an 
Rotwein Sauce  

Williams 
Kartoffeln  

& Lauchgemüse  

Chicorée Auflauf 
mit Speck  

& Sauerrahm  

Wolfsbarsch-
filet*GR im 

Cornflakes Mantel 
an Kartoffeln & 

Ratatouille 

Irenes  
Pastete 

Weisse und grüne 
Spargeln mit 

Schinken 
Kräuterquark  

& Brat Kartoffeln  

Wochen-Hit Frühlingsrollen mit Salat   

Dessert  
Panna Cotta  
mit Mango 

    Bananensplit 

Zvieri Kaffee und süsse Überraschung / Früchte-Auswahl 

Vorspeise Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Saisonsalat Tagessuppe 

Abendessen 
Vitello Tonnato  

mit Foccacia  
Apfelkuchen  

mit Rahm 

Käseauswahl vom 
„Rollenden 
Buffet“ mit 

Geschwellten  

Fruchtauflauf 
Risotto mit 
Bärlauch & 
Champignon   

Klare Suppe mit 
Gemüseeinlage 
Käse und Brot 

Salami Teller 
garniert 

Gwunderli        Bewohnerwunsch 
 


