
 Menüplan  

Sofern nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz.  Für Informationen zu den Allergenen in den Gerichten wenden Sie sich 
bitte an unsere Service-Mitarbeitenden. Änderungen des Menüplanes sind vorbehalten. 

 

 
 

 Gruss aus der Küche   Bewohnerwunsch   Gwunderli   Geburtstagsmenü 

24. August – 30. August 2026 

KW 35 
Montag 

24.08.2026 
Dienstag 

25.08.2026 
Mittwoch 

26.08.2026 
Donnerstag 
27.08.2026 

Freitag 
28.08.2026 

Samstag 
29.08.2026 

Sonntag  
30.08.2026 

Vorspeise Saisonsalat  Saisonsalat Saisonsalat Saisonsalat Tagessuppe  Saisonsalat 

Mittagessen 
 

Auf Wunsch: 
vegetarische 

Menüauswahl, unsere  
Mitarbeiter geben 

gerne Auskunft  

Rindsragout 
Kartoffelstampf & 

Rüebli Gemüse 

Kalbs Piccata vom 
„Fischli“ auf 
Bratenjus an 

Tomaten 
Spaghetti  

Gefüllt Zucchini 
mit Hackfleisch  
an Rahmsauce & 

Spätzli 

Panierte Bio 
Kalbsschnitzel 

Pommes Frites & 
Kohlrabi Gemüse 

Lachsfilet an 
Orangensauce mit 
Orangenfilets auf  
& Gemüse Ebly 

Käsekuchen dazu 
hausgemachtes 

Kompott 

Lammragout 
Kartoffelgratin   
& Lauchgemüse 

Wochen-Hit Kalbs Cordon Bleu mit Pommes frites & Gemüse   

Dessert 
Caramelköpfli mit 

Rahm garniert 
Frucht Shake     Bananensplitt 

Zvieri Kaffee und süsse Überraschung / Früchte-Auswahl 

Vorspeise Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Saisonsalat Tagessuppe 

Abendessen 
Griessbrei mit 

Früchtekompott 

Hörnli-Cervelat 
Salat schön 

garniert  
Beerenschnittli 

Flammkuchen mit 
Gemüsestreifen & 

Speck 

Dampfnudel mit 
Vanillesauce 

Tomatensuppe 
dazu Coppa & 

Baguette  

Salamiteller mit 
Essiggemüse 

einem halbiertem 
ei & Nussbrot  


