senevita

Hubpiint
WOCHENMENU
05. Mai 2025 bis 11. Mai 2025
TAGESMENU VEGIMENU
Sautiertes
o Schweinsschnitzel an Gratinierter Fenchel an
£9 Pilzsauce, dazu Tomatensauce und Gemiiseteller
2 s | hausgemachte Spatzli und Teigwaren
zweifarbige Ruebli

o Lo Hackbraten an Uberbackene
£ Cognacrahmsauce, Polenta-Schnitte auf Gemiiseteller
IS 3 dazu Weisswein-Risotto Rahmgemuse mit
0o und Erbsen Quornstreifen
S0 Gesottene Kalbszunge an Pochiertes Ei an
9 ~ Kapernsauce, dazu Buttersauce auf Gemiiseteller
s ,C\’ hausgemachter Blatt-spinat und
= © | Kartoffelstock und Kefen Salzkartoffeln

Rindsragout mit
Silberzwiebeln und Speck,
dazu Schupfnudeln
und Lauchgemise

Gebackene Mais-Fries mit
Barlauch-Joghurt-Dip und Gemuseteller
Fruhlingsgemuse

Donnerstag
08.05.25

o Rotzungenfilet an Tofu-Piccata, dazu
= S Kressesauce, dazu Spaghetti an Gemuseteller
-\ Salzkartoffeln und Wirz Tomatensauce und Wirz

Schweinssteak an

on L

S5 Krauterbutter, dazu Sautierte Kartoffeltaler Gemiiseteller
E3 Bratkartoffeln und auf Rahmsauerkraut

N = Blumenkohl

Schweinsbraten an Spargel-Risotto

Balsamico-Jus, verfeinert mit
dazu hausgemachter Gemuseteller

Kartoffelgratin und Mascarpone und
U Cherrytomaten
grune Spargeln

Sonntag
11.05.25

FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE
Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien oder eine
Unvertraglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Dieses erreichen Sie unter der
Nummer +41 62 521 04 04
Meniianderungen oder Abmeldungen bitte direkt bei Spitex Unteres Seetal melden.
Nummer: +41 62 769 73 00

Sensato Holding AG
Senevita Hubpiint, Generationenweg 2, 5707 Seengen
Telefon +41 62 521 04 04, hubpuent@senevita.ch, www.hubpuent.senevita.ch



