senevita

Hubpunt
WOCHENMENU
16. Juni 2025 bis 22. Juni 2025
TAGESMENU VEGIMENU
o Rindvoressen, Gemusefruhlingsrollen
‘g’ 8 Kartoffelstock und mit Sweet-Chili-Sauce Gemuseteller
= © | gedunstete grune Bohnen und Blattsalat
?3” ~ Pouletschnitzel Gemusecurry
c 8 an Curryrahmsauce an Curryrahmsauce Gemuseteller
AN und Risi-Bisi und Risi-Bisi
g |  Schweinscordonbley Falafelbillchen
< mit Zitronenschnitz, . . ..
28 P ) an Yoghurt-Minz-Dip Gemuseteller
Ex ommes Frittes und CousCous
= - und glasierte Riebli
on
28 : : :
E S Spaghetti B.olc.>.gnalse . S"paghettl Gemiiseteller
S 5 und Reibkase mit Kaserahmsauce
8 ~—
on 0 Zander-Piccata Zucchetti-Piccata
S an Krautersauce, mit Krautersauce, Gemiiseteller
Ig g Weissweinrisotto Weissweinrisotto
~N und glasierter Randen und glasierter Randen
&K | Heisser Ofenfleischkase
2 3 an Rosmarinjus, Rosti Rosti Walliser Art Gemuseteller
85 und gedampfte Kefen
on L0 :
83 Walliser Braten an Jus, Hausgemachter Kartoffel- .
c 8 | hausgemachter Kartoffel- o . Gemuseteller
S : X . gratin mit Apfelwurfel
N gratin und Mischgemiuse

FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE
Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien oder eine
Unvertraglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Dieses erreichen Sie unter der
Nummer +41 62 521 04 04
Meniianderungen oder Abmeldungen bitte direkt bei Spitex Unteres Seetal melden.
Nummer: +41 62 769 73 00

Sensato Holding AG
Senevita Hubpiint, Generationenweg 2, 5707 Seengen
Telefon +41 62 521 04 04, hubpuent@senevita.ch, www.hubpuent.senevita.ch



