
   

Sensato Holding AG 

Senevita Hubpünt, Generationenweg 2, 5707 Seengen 

Telefon +41 62 521 04 04, hubpuent@senevita.ch, www.hubpuent.senevita.ch 

 

 

WOCHENMENÜ 

11. August 2025 bis 17. August 2025 

 
FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE 

Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien oder eine 
Unverträglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Dieses erreichen Sie unter der  

Nummer +41 62 521 04 04  
Menüänderungen oder Abmeldungen bitte direkt bei Spitex Unteres Seetal melden. 

Nummer: +41 62 769 73 00 
  

 TAGESMENÜ  VEGIMENÜ   
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Gehacktes mit Hörnli  
 

Appenzeller Käsehörnli  
mit Apfelmus 

Gemüseteller 
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 Schweinsgeschnetzeltes an 

Apfel-Champignonsauce, 
hausgemachte Spätzli und 

gedämpfte Romanesco 

Spätzli-Gemüsepfanne  
mit Röstzwiebeln 

Gemüseteller 
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Pouletsaltimbocca an Jus, 
Tagliatelle und 

gedünstete Peperonata 
Wassermelonen-Fetasalat Gemüseteller 
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 Schweinssteak  

mit Kräuter-  
Tomatenbutter, 

Lyonerkartoffeln und 
überbackener Fenchel 

Quorn-Schnitzel mit 
Kräuter-Tomatenbutter, 

Lyonerkartoffeln 
und Fenchel 

Gemüseteller 
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 Zander-Saltimbocca an 

Weissweinsauce,  
Salzkartoffeln  

und Rahmspinat 

Gemüseomelette 
mit Quarkdipp 

Gemüseteller 
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 Rindsgeschnetzeltes  

an grüner Pfeffersauce, 
Reis und  

glasierte Kohlraben    

Gebratener Reis mit 
Ei und Gemüse 

Gemüseteller 
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 Schweinsbraten an Honig-

Senfsauce hausgemachter 
Kartoffelstock und  

Mischgemüse 

Tofu-Ragout an Rahmsauce, 
dazu hausgemachter  

Kartoffelstock  
und Mischgemüse 

Gemüseteller 


