senevita

Hubpunt
WOCHENMENU
11. August 2025 bis 17. August 2025

TAGESMENU VEGIMENU
e Gehacktes mit Hornli Appenzeller Kasehornli ..
c 3 . Gemuseteller
2z mit Apfelmus
onin | Schweinsgeschnetzeltes an
2% | Apfel-Champignonsauce, Spatzli-Gemiisepfanne Gemiiseteller
§ 2 hausgemachte Spatzli und mit Rostzwiebeln
o«

gedampfte Romanesco

Pouletsaltimbocca an Jus,
Tagliatelle und Wassermelonen-Fetasalat Gemuseteller
gedlnstete Peperonata

Mittwoch
13.08.25

& o Schweinssteak Quorn-Schnitzel mit
2N mit Krauter- o
S Krauter-Tomatenbutter, ..
o8 Tomatenbutter, Gemuseteller
S 2 Lyonerkartoffeln
§Y Lyonerkartoffeln und und Fenchel
e tiberbackener Fenchel
on 0 Zander-Saltimbocca an
S Weissweinsauce, Gemuseomelette Gemiiseteller
L = Salzkartoffeln mit Quarkdipp
A und Rahmspinat
on 10 Rindsgeschnetzeltes
S5 an gruner Pfeffersauce, Gebratener Reis mit Gemii N
€< Reis und Ei und Gemiise emusetelier
T O
N = glasierte Kohlraben
antn | Schweinsbraten an Honig-  Tofu-Ragout an Rahmsauce,
o N
£ o | Senfsauce hausgemachter dazu hausgemachter Gemiiseteller
S 2 Kartoffelstock und Kartoffelstock
N = Mischgemiise und Mischgemise

FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE
Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien oder eine
Unvertraglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Dieses erreichen Sie unter der
Nummer +41 62 521 04 04
Meniianderungen oder Abmeldungen bitte direkt bei Spitex Unteres Seetal melden.
Nummer: +41 62 769 73 00

Sensato Holding AG
Senevita Hubpiint, Generationenweg 2, 5707 Seengen
Telefon +41 62 521 04 04, hubpuent@senevita.ch, www.hubpuent.senevita.ch



