senevita

Hubpunt
WOCHENMENU
27. April bis 01. Mai 2026
TAGESMENU VEGIMENU GEMUSETELLER

o § Berner Wurst mit Senf, dazu Frito Misto vom
g ~ Bouillon-Kartoffeln Wurzelgemuse mit Gemiiseteller
S S und Dorrbohnen Quark-Dip, dazu

Ny Dauphine-Kartoffeln

O
§”§ Geschmorter Gebackene Bananen,
§ < Rindfleischvogel an Rotwein- serviert im Reisring an Gemuseteller
s 3 jus, dazu hausgemachter fruchtiger Currysauce

~ Kartoffelstock und Fenchel
< . . .
S9 Rindshackballchen an Zucchetti Piccata, dazu
2< Paprikarahmsauce mit Spaghetti an Gemuseteller
Z o Gemusereis Tomatensauce

o~
on O J
S8 Pouletbrust an _Tofusteak mit
YN . ) Krauterbutter, dazu ..
O < weisser Zwiebelsauce, dazu . Gemuseteller
Eo Tei Pommes frites und
5a eigwaren und Romanesco R
am omanesco

Sautiertes .. .

O
IR Zanderfilet (RUS) an Barlauchrisotto
8 - verfeinert mit s
T o Pernodsauce, Fruhlings- . Gemduseteller
vs .. _ Mascarpone mit
w gemuse und gratinierter

S . Cherrytomaten

Griesnocken

FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE

Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien oder eine
Unvertraglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Dieses erreichen Sie unter der
Nummer +41 62 521 04 44
Meniianderungen oder Abmeldungen bitte direkt bei Spitex Unteres Seetal melden.

Nummer: +41 62 769 73 00 oder info@spitex-useetal.ch

Sensato Holding AG
Senevita Hubpiint, Generationenweg 2, 5707 Seengen
Telefon +41 62 521 04 04, hubpuent@senevita.ch, www.hubpuent.senevita.ch



