senevita

Hubpunt
WOCHENMENU
04. Mai bis 08. Mai 2026
TAGESMENU VEGIMENU GEMUSETELLER

m§ Hausgemachte Gebratene Haselnuss-kar-
SN Hacktatschli an Jus, dazu toffeln mit Bar-lauchdip ..
c A . . Gemuseteller
29 Pappardelle und Broccoli auf Erbsen franzosische
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§”§ Schweinshalsbraten an Rosma- | Fruhlingsrollen mit Sweet
ﬁ Iy rinjus, dazu hausgemachter Chili Sauce auf asiati- Gemuseteller
a2 Kartoffel-stock und Bohnen schem Salat

o
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SRS Riz Casimir vom e e
o o . . Gebratener Reis mit Ei ..
2 s | Poulet, serviert im Reisring mit Gemuseteller
2o . .. und Tofu
=N frischen Fruchten

o
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&8 Kalbsbratwurst an Zwiebel- . .
YN v Pilzragout, serviert im ..
Q5 sauce, dazu Rosti und ge- Blitterteigpastetli Gemuseteller
S 2 dampfte Tomate P
oo

© Spaghetti an
gﬂ§ Lachs (NO) im Barlauchpesto mit
T4 Blatterteig mit Spinat und caramelisierten Gemuseteller
i Ricotta an Weissweinsauce Cherrytomaten und Par-

° mesan

FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE

Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien oder eine
Unvertraglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Dieses erreichen Sie unter der
Nummer +41 62 521 04 44
Meniianderungen oder Abmeldungen bitte direkt bei Spitex Unteres Seetal melden.

Nummer: +41 62 769 73 00 oder info@spitex-useetal.ch

Sensato Holding AG
Senevita Hubpiint, Generationenweg 2, 5707 Seengen
Telefon +41 62 521 04 04, hubpuent@senevita.ch, www.hubpuent.senevita.ch



