senevita

Hubpunt
WOCHENMENU
31. August bis 04. September 2026
TAGESMENU VEGIMENU GEMUSETELLER

© -
35 Rindsvoressen Sweet-Chill-Sauce
‘g’ 0 Kartoffelstock Blattsalat Gemdiseteller
=2 Bohnen

o
o Pouletschnitzel Gemusecurry
2o Curryrahmsauce Curryrahmsauce Gemiseteller
2Q Risi-Bisi Risi-Bisi
o«

o
£ § Schweins Cordon bleu Zitro- Falafelbsllchen
o nenschnitz . . ..
2 ) Yoghurt-Minz-Dip Gemuseteller
23S Pommes Frites CoUSCOUS
=q Glasierte Riiebli
?gnﬁ Spaghetti Bolognese Reibkase _
YN Spaghetti ..
O . Gemiuseteller
€S Kaserahmsauce
o m
oo
D Zander-Piccata Zucchettt;-rI:;cuccaeta Krau-
8 8 Krautersauce . L ..
T o . L. Weissweinrisotto Gemuseteller
=9 Weissweinrisotto Glasierte Randen

S Glasierte Randen

Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien oder eine
Unvertraglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Dieses erreichen Sie unter der
Nummer +41 62 521 04 44
Meniianderungen oder Abmeldungen bitte direkt bei Spitex Unteres Seetal melden.
Nummer: +41 62 769 73 00 oder info@spitex-useetal.ch

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwSt.

Preise (inkl. Lieferung):
1 Portion: CHF 21.00
%4 Portion: CHF 18.00

FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE

Sensato Holding AG

Senevita Hubpiint, Generationenweg 2, 5707 Seengen

Telefon +41 62 521 04 04, hubpuent@senevita.ch, www.hubpuent.senevita.ch




