senevita

Hubpunt
WOCHENMENU
09. November bis 13. November 2026
TAGESMENU VEGIMENU GEMUSETELLER
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b g Piccata vom Schwein Milanese Spaghetti Pesto mit Ru- )
c — | mit Tomatensauce, dazu Spa- Gemuseteller
[ . .. cola
=" ghetti und Ofengemuse
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&S | Rindsvoressen mit Pilzen, dazu | vegetarisches Nasi Go-
d
é = Polenta und Blumenkohl reng Gemiiseteller
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S S | Wildhacktatschli* an Preisel- . _
$ N | beer-Rahmsauce, dazu krdu- | Gnocchiim Salbeibutter Gemiiseteller
g - tergnocchi und Zucchetti geschwenkt mit Nissen
on o .
S § Geschnetzeltes vom Schwein, Mediterraner Gemiise
¢ _ | Apfelsauce, Muscheli und Broc- | Teller mit grilliertem Gemdseteller
g — coli mit Mandeln Feta Kise
O~
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on § Gemuserisotto Herbstlicher Fitnesstel-
S Kabeljaufilet (RU) Weiss- ler, dazu panierter Selle- Gemiiseteller
E = weinsauce rie und Tartarsauce

o

Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien oder eine
Unvertraglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Dieses erreichen Sie unter der

Preise (inkl. Lieferung):
1 Portion: CHF 21.00
¥, Portion: CHF 18.00

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwSt.

FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE

Nummer +41 62 521 04 44
Meniianderungen oder Abmeldungen bitte direkt bei Spitex Unteres Seetal melden.

Nummer: +41 62 769 73 00 oder info@spitex-useetal.ch

Sensato Holding AG
Senevita Hubpiint, Generationenweg 2, 5707 Seengen

Telefon +41 62 521 04 04, hubpuent@senevita.ch, www.hubpuent.senevita.ch




