senevita

Hubpunt
WOCHENMENU
09. Februar bis 13. Februar 2026
TAGESMENU VEGIMENU
o & Schwemssa.lltl.mbocca Auberginen-Piccata
o o Madeirajus
Sd . Tomatensauce ..
c Risotto . L Gemuseteller
SR> Weissweinrisotto
= Bohnen
3 Bohnen
on § Rindsgeschnetzeltes
2 Stroganoff Gemusegulasch Gemiiseteller
k3 8 Teigwaren hausgemachte Spatzli
o Gebratene Zucchetti
£ § Pouletbraten
g Orangensauce Champignons Rostitaschen Gemiiseteller
£8 Kartoffelstock Salatbouquet
= Wurzelgemiise
%"g Schweinsrahmschnitzel
3] N Cognac-Rahmsauce Penne Cinque Pi Gemiiseteller
€o Pomme Noisettes
23 Tomaten Provoncale
o § Gebratenes Saiblingsfilet
SN Zitronengrassauce Vegi Paella Gemiiseteller
L8 Salzkartoffeln
S Blattspinat

FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE
Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien oder eine
Unvertraglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Dieses erreichen Sie unter der
Nummer +41 62 521 04 04
Meniianderungen oder Abmeldungen bitte direkt bei Spitex Unteres Seetal melden.
Nummer: +41 62 769 73 00 oder info@spitex-useetal.ch

Sensato Holding AG
Senevita Hubpiint, Generationenweg 2, 5707 Seengen
Telefon +41 62 521 04 04, hubpuent@senevita.ch, www.hubpuent.senevita.ch



