
   

Sensato Holding AG 

Senevita Hubpünt, Generationenweg 2, 5707 Seengen 

Telefon +41 62 521 04 04, hubpuent@senevita.ch, www.hubpuent.senevita.ch 

 

 

WOCHENMENÜ 

23. März bis 27. März 2026 

 
FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE 

Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien oder eine 
Unverträglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Dieses erreichen Sie unter der  

Nummer +41 62 521 04 04  
Menüänderungen oder Abmeldungen bitte direkt bei Spitex Unteres Seetal melden. 

Nummer: +41 62 769 73 00 oder info@spitex-useetal.ch 

 
  

 TAGESMENÜ  VEGIMENÜ   
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Hausgemachte Hacktätschli  
Kartoffelstock und Broccoli 

 
Gebratene 

Haselnusskartoffeln mit 
Bärlauchdip auf Erbsen 

französische Art 
 

Gemüseteller 
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Cervelat Stroganoff, dazu 
hausgemachter  

Kartoffelstock und Bohnen 

Frühlingsrollen mit 
Sweet Chili Sauce 

auf asiatischem Salat 
Gemüseteller 
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Riz Casimir vom  
Poulet, serviert im Reisring 

mit frischen Früchten 

Gebratener Reis 
mit Ei und Tofu 

 
Gemüseteller 
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Kalbsbratwurst an  
Zwiebelsauce, dazu Rösti 
und gedämpfte Tomate 

Pilzragout serviert 
im Blätterteigpastetli 

Gemüseteller 
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Lachs (NO) im  
Blätterteig mit Spinat und 
Ricotta an Weissweinsauce 

Spaghetti an  
Bärlauchpesto mit  
karamelisierten  
Cherrytomaten 
und Parmesan 

Gemüseteller 


