Montag, 12.10.2026 bis Sonntag, 18.10.2026

Vorspeise Vegetarisch Menii Dessert
Gemiisecremesuppe . : . Kalbs-Pojarski '
Mit Reis und Gemiise an Champignonrahmsauce
Montag oder gefiillte Tomate dazu griine Nudeln Gebrannte Creme
auf Safransauce und Pfalzerkarotten
Randensalat mit Apfel
Hiihnerbouillon mit
Fideli : . . . " .
Pizokel-Gemiusepfanne Rindsragout «Jagerart*»
Dienstag oder mit Appenzellerkase dazu Tomatenspatzli Quittencake
uberbacken und Rosenkohl
Eisbergsalat
Spinatcrémesuppe
Rotes Thai-Curry Gnocchiauflauf*
Mittwoch oder mit Gemduse und Paneer mit Schweins-Salsiccia* Fruchtsalat
dazu Basmatireis und Gemuse
Tomatensalat
Gemdsebouillon mit
Fladli Bauernomelette Schweinsschnitzel* paniert
mit Gemise mit Zitrone und Ketchup A
Donnerstag oder dazu Salzkartoffeln dazu Pommes frites Tiramisu
und Krauter-Sauerrahm und Speckbohnen
Kopfsalat
Kokoscremesuppe Grillierter Halloumi Zanderfilet (RU/KZ)
A mit Chimichurri an Krauterrahmsauce
Freitag oder dazu Bratkartoffeln dazu Safranreis Espressomousse
Maissalat mit Curry und Zucchetti und Randenbatonettes
Minestrone Rindfleischvogel '
Penne Cinque P in Schmorsauce .
Samstag oder mit Grana Padano dazu Schupfnudeln Caramelkpfli
Fenchel-Birnensalat und Krauter-Kohlrabi
Karotten-Ingwersuppe " A Aargauer Schweinsbraten*
Sonnta oder mit%e:ﬁgszggelgiiitta an Zwetschgensauce Schwarzwaldertorte
g P dazu Pizokel

Bunter Blattsalat

mit Béchamel iberbacken

und Broccoli

. Bewohnerwunsch

Preise

Fleisch Menii (vorspeise und Hauptgang)
Vegetarisches Menii (vorspeise und Hauptgang)
Wochenhit (Vorspeise und Hauptgang)
Tagessuppe oder Tagessalat

Tagesdessert

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren.
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot.
Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Alle Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

* enthalt Schweinefleisch

24.00
21.00
26.00
4.50
3.00

Wochenhit

Steinpilzrisotto mit

Mascarpone und
frittiertem Salbei




