Montag 15.09.2025 -  Sonntag 21.09.25

21.-inkl. 8.1% MWSt.
25.-inkl. 8.1% MWSt.
28.-inkl. 8.1% MWSt.

Zweigangiges Tagesmenu
Dreigangiges Tagesmenu
Viergangiges Tagesmenu

Vegetarisch Fleisch
Gemiisecrémesuppe
oder
Montag Blattsalat an Hausdressing
15.09.25 Kartoffelgnocchi Rindfleischballchen
an griiner Pesto-Rahmsauce auf Tomatensauce
Dorrtomaten und Birnen Nudeln
mit Baumniissen, Knoblauch Broccoli mit Mandeln
Gebrannte Créme
Hiihnerbouillon mit Pasta Rosini
) oder
Dienstag Randensalat
16.09.25 Ravioli Verdura Schweinsragout
an Salbeibutter mit Silberzwiebeln und Speck
mit Grillgemiise Kartoffelstock
und Cherrytomaten Mediterranes Gemiise
Zitronencake
Kartoffelsuppe mit Majoran
. oder
Mittwoch Blattsalat an Hausdressing
17.09.25 Penne alla Cinque Pi Alplermagronen
mit Grana Padano mit Vorderschinken, Speck,
Kartoffeln
und frische Rostzwiebeln
Fruchtsalat
Gemiisebouillon mit Eierfaden
oder
Donnerstag Rettichsalat mit Krauterpesto
18.09.25 Bami Goreng Riz Casimir
Indonesisches Gericht mit Gefliigelfleisch
mit gebratenen Nudeln Pilawreis
Gemiise und Paneer Friichten
Heidelbeerparfait
Zitronengras-Crémesuppe
. oder
Freitag Blattsalat an Hausdressing
19.09.25 Gemiise-Pilzragout Egliknusperli im Bierteig
an Krautersauce Tartarsauce
auf Griessschnitten Schnittlauchkartoffeln
Blattspinat
Quarkmousse
Rindsbouillon mit Fideli
oder
Samstag Tomatensalat mit Basilikum
20.09.25 «Spanische Tortilla» Kalbsbratkiigeli
mit mediterranem Gemiise an Champignonrahmsauce
Ei und Kartoffeln Pastetli
mit Grillgemiise
Caramelkopfli mit Schlagrahm
Weisswein-Crémesuppe
oder
Sonntag Bunter Blattsalat mit CroGtons an Hausdressing
21.09.25 Uberbackene Polenta Schweinsbraten

an Biersauce
Tessiner-Polenta
Speckbohnen

mit Gemiise und Bergkase
dazu Tomaten-Bier-Sauce

Weisses Schokoladenmousse

Gerichte auf der Speisekarte konnen allergene Stoffe enthalten oder damit in Beriihrung kommen.
Weiter Informationen erhalten Sie von unserem Personal




	WEB Woche 1 

