senevita

Lindenbaum

nachts

* Zauber
2019

Krautersalat
mit Hirsch-Rohschinken,
gerosteten Nussen und
Preiselbeeren-Zwiebel Chutney
CHF 10.50

Kalbssteak «Swiss Gourmet» mit Honig und Rosmarin,
) ¢ Morchel-Cognacrahmsauce,
Kartoffelkuchlein und
Gemisebouquet %
* CHF 49.50

Kurbis-Cheesecake
mit Doppelrahm,
Meringue und
Honig Marroni
CHF 9.50

*k%

Wein

Bianco di Chieti IGT amabile, Chardonnay
1dcl CHF 6.50

* Primitivo Salento IGT amabile
1dcl CHF 6.50



senevita

Lindenbaum

nachts

* Zauber
2019
tarisch

Tofu-Grillgemuseterrine,
Avocado Salsa und
Krautersalat
CHF 10.50
*
* Girasole Steinpilze
an Prosecco-Safranschaumsauce,
glasierter Kurbis,
gerostete Kerne und
gehobelter L'Etivaz AOP*
CHF 25.50
*
) ¢ Kurbis-Cheesecake
mit Doppelrahm,
Meringue und
Honig Marroni
CHF 9.50

*%k

Wein

Bianco di Chieti IGT amabile, Chardonnay
1dcl CHF 6.50

Primitivo Salento IGT amabile
* 1dcl CHF 6.50



senevita

Lindenbaum

*L'Etivaz AOP
L’Etivaz AOP ist ein Schweizer Hartkase aus Rohmilch, der in Alpkasereien in den Waadt-
lander Alpen von Mai bis Oktober aus Rohmilch Giber dem offenen Feuer in Handarbeit
gemass traditionellem Rezept hergestellt wird.
Die Rohmilch wird direkt vor Ort verarbeitet und steckt voller Aromen der feinen Alpkrauter.



