senevita Menilplan vom 12. April 2021 bis 18. April 2021

Am Maiegriien

KW 15 Mittagessen Vegi Menii Abendessen
Montag, Rindfleischbouillon mit Backerbsen Gemiusebouillon mit Backerbsen |Tagessuppe
12.04.2021 |pPouletschenkel an Zitronen-Lorbeersauce Kartoffelgnocchi an Salbeibutter  |Spaghetti
Polenta mit Oliven mit Kirschtomaten mit Steinpilzsauce
und Ofentomate und Feta und Parmesan
Dienstag, Gemuse-Curryrahmsuppe Gemiuse-Curryrahmsuppe Tagessuppe
13.04.2021 |Schweinshaxe Cremolata Quornschnitzel Cremolata Kéasekiichlein
mit Weissweinrisotto mit Weissweinrisotto mit Blattsalat
und Fenchel und Fenchel
Osterkiichlein . Osterkuchlein
Mittwoch, Spargelrahmsuppe Spargelrahmsuppe Tagessuppe
14.04.2021 |Gediinstetes Kalbsvoressen mit Pilzen Tofu an Pilzragout Milchreis mit Rosinen
Tagliatelle Tagliatelle und Birnenschnitzli
Arbsli und Riiebli Arbsli und Riiebli
Caramelchopfli mit Rahm Caramelchépfli mit Rahm £
Donnerstag, |Linsensuppe mit Estragon Linsensuppe mit Estragon Tagessuppe
15.04.2021 |Rindfleisch Burger vom Buhlhof in Hagglingen |Kichererbsen Burger Kalter Truthahnbraten (FR)
an Tomaten-Paprikasauce an Tomaten-Paprikasauce mit Cocktailsauce
Bratkartoffeln Bratkartoffeln und Spargeln
Griine Bohnen mit Bohnenkraut Griine Bohnen mit Bohnenkraut
Freitag, Lauch-Kartoffelsuppe Lauch-Kartoffelsuppe Tagessuppe
16.04.2021 |Gebratenes Lachsforellenfilet (IT) Spiegelei mit Paprika Aprikosenwéhe
an Krauterrahmsauce auf Blattspinat mit Rahm
mit Butterreis und Blattspinat mit Schnittlauchkartoffeln
Samstag, Gefligelrahmsuppe mit Barlauch Gemuserahmsuppe mit Barlauch |Suppe mit Spatz {;
17.04.2021 |Luzerner Bratkugeli Vegigeschnetzeltes Luzerner Art  {und Brot '
im Blatterteigpastetli im Blatterteigpastetli
mit Rosenkohl mit Rosenkohl
Sonntag, Blumenkohlsuppe mit Vanille Blumenkohlsuppe mit Vanille Tagessuppe
18.04.2021 |Biffel-Hackraten mit Barlauch Kartoffelstocknest mit Pilzragout  |Café Complet

an Balsamicosauce _
Hausgemachter Kartoffelstock -
Spargelstiicken

Erdbeeren mit Grand Marnier und Rahm

und Spargelstiicken
Erdbbeeren mit Grand Marnier
und Rahm

Wochen-Hit

Spargeln mit griner Kréautersauce, dazu Zigeunerschinken und Salzkartoffeln

Wir winschen Ihnen "en Guete"!

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Unsere Fleisch- und Fischprodukte stammen, wenn nicht anders deklariert, ausschliesslich aus Schweizer Produktion.
Dieses Gericht wird von einem Bewohner speziell gewiinscht! '
Starkebeilagen kénnen auf Wunsch getauscht werden!




