senevita

Am Maiegriien

11. Méarz 2023 bis 17. Méarz 2023

Menuplan

Kw 11 Mittagessen Vegi-Menu Abendessen

Montag Brokkolirahmsuppe Brokkolirahmsuppe Tagessuppe

11. Marz Berner Zungewurst und Rippli Fruchtecurry mit Kokossauce Penneteigwaren
mit Senf Gebratene Banane all' arrabbiata
Bouillonkartoffeln und Dérrbohnen Pilawreis mit Reibkéase
Caramelkopfli mit Rahm +, |Caramelkopfli mit Rahm

Dienstag Rahmsuppe vom Suure Moscht Rahmsuppe vom Suure Moscht Tagessuppe

12. Méarz Orecchiette-Teigwaren Orecchiette-Teigwaren Belegte Brotli -
mit mediterranem Gemduse, mit mediterranem Gemuse, mit Ei, Spargeln
Pesto und Reibkase Pesto und Reibkéase und Schinken

Mittwoch Gemise-Mandelsuppe mit Curry Gemuse-Mandelsuppe mit Curry Tagessuppe

13. Marz Rinds-Meat-Balls mit Steinpilzsauce |Gemuseschnitzel mit Steinpilzsauce [Rhabarberwéhe
Bunter Gem{Usereis Bunter Gemusereis mit Vanillezucker
Romanesco mit Nussbutter Romanesco mit Nussbutter und Rahm

Donnerstag Zuppa mille fanti Zuppa mille fanti Tagessuppe

14. Méarz Kalbsgeschnetzeltes Zircher Art Vegigeschnetzeltes Zircher Art Wurst-Késesalat
Hausgemachter Kartoffelstock < |Hausgemachter Kartoffelstock garniert
Erbsli mit RUebli Erbsli mit Riebli Brot
Meringue und Glace mit Rahm 5 [Meringue und Glace mit Rahm

Freitag Wurzelgemiisesuppe mit Truffeldl Wurzelgemisesuppe mit Triffelél [Tagessuppe

15. Marz Gebratenes Lachsfilet (NO) Gebratenes Tofusteak Résti mit Speck <
mit Barlauchbutter mit Barlauchbutter und Gemiusewuirfeli
Peterlikartoffeln und Mandelbrokkoli  |Peterlikartoffeln und Mandelbrokkoli

Samstag Suppe Hausfrauenart Suppe Hausfrauenart Tagessuppe

16. Marz Pouletbrustschnitzel mit Champignons |Krauterseitlinggeschnetzeltes Siisse Pfannkuchen
an Paprikarahmsauce an Paprikarahmsauce mit Apfelschnitzli
Teigwaren mit rotem Pesto Teigwaren mit rotem Pesto

Sonntag Gemusebouillon mit Safranfladli Gemusebouillon mit Safranfladli Tagessuppe

17. Marz Glasierter Rindfleischvogel L% |Quornschnitzel Gemiuseterrine

mit Madeirajus
Kartoffelgratin
Frihlingsgemise

Sitiessmost-Mousse mit Caramel

mit Madeirajus
Kartoffelgratin
Frihlingsgemise

Siessmost-Mousse mit Caramel

mit Randensalat
und Nussbrot

Wochenhit: Rindsleberli an Madeirasauce mit Rosti und Tagesgemiuse

Gits au zum Znacht:

Gefllltes Weggli/Sandwich, Fleischteller/K&seteller, Birchermuesli, Spiegelei/Ruhrei, Waldfest

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf

Anfrage gerne.

Unsere Fleisch- und Fischprodukte, stammen, wenn nicht anders deklariert, ausschliesslich aus Schweizer Produktion.
Starkebeilagen kénnen auf Wunsch getauscht werden.

Dieses Gericht wird von einem Bewohnenden speziell gewiinscht.




