
Menüplan  

KW 03 Mittagessen Vegi-Menü Abendessen

Montag Brotsuppe mit Kümmel Brotsuppe mit Kümmel Tagessuppe

15. Januar Kalbsbratwurst Vegigeschnetzeltes Gefüllte Ravioli

an Schalottensauce an Schalottensauce an Käse-Kräutersauce

Mohnspätzli und Broccoli Mohnspätzli und Broccoli

Dienstag Lauchrahmsuppe Lauchrahmsuppe Tagessuppe

16. Januar Schweinsrahmschnitzel mit Pilzen Quornrahmschnitzel mit Pilzen Apfelrösti

Tagliatelle und Kürbis mit Kernen & Öl Tagliatelle und Kürbis mit Kernen & Öl und Vanillesauce

Caramelköpfli mit Rahm Caramelköpfli mit Rahm

Mittwoch Tomatensuppe mit Rahm Tomatensuppe mit Rahm Tagessuppe

17. Januar Poulethackbraten mit Kräuterjus Spiegelei mit Kräuterjus Belegte Brötli

Kartoffelkroketten Kartoffelkroketten mit Schinken, Thon (VN)

Gedünstete Bohnen Gedünstete Bohnen und Ei

Donnerstag Erbsensuppe mit Minze Erbsensuppe mit Minze "Spatz wie im Militär"

18. Januar Gemüsetortelli mit Eierschwämmli Gemüsetortelli mit Eierschwämmli mit Brot

an Rahmsauce mit Thymian an Rahmsauce mit Thymian

und Gemüsestreifen und Gemüsestreifen

Apfelrahmcrème Apfelrahmcrème

Freitag Gerstensuppe Gerstensuppe Tagessuppe

19. Januar Gebratenes Zanderfilet (RU) Pilz-Gemüsestrudel Zwiebelwähe

Rotweinbuttersauce mit Rotweinbuttersauce mit Sauerrahm

Salzkartoffeln und Fenchelgemüse und Fenchelgemüse

Samstag Kürbispüreesuppe Kürbispüreesuppe Tagessuppe

20. Januar Schweinsbraten Kartoffelgnocchi-Gemüsepfanne Teigwaren

an Pinot noir-Sauce an Käse-Petersiliensauce an Tomaten-Gemüsesauce

Kartoffelgnocchi und Mischgemüse und Reibkäse

Sonntag Gemüsebouillon mit Flädli Gemüsebouillon mit Flädli Tagessuppe

21. Januar Rindsgeschnetzeltes Tofuragout an Preiselbeersauce Götterspeise

an Preiselbeersauce Kräuter-Kartoffelstock mit Beerenkompott

Kräuter-Kartoffelstock Rotkabis und glasierte Marroni

Rotkabis und glasierte Marroni

Orangensalat mit Datteln Orangensalat mit Datteln

Wir wünschen Ihnen "en Guete"!  

Dieses Gericht wird von einem Bewohnenden speziell gewünscht.

15. Januar bis 21. Januar 2024

Wochenhit: 

Nüsslisalat mit Kürbisdressing, Rohschinken, Kürbiskerne, Cherrytomaten & Parmesanchip

Gits au zum Znacht:

Gefülltes Weggli/Sandwich, Fleischteller/Käseteller, Birchermüesli, Spiegelei/Rührei, Waldfest

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf 

Anfrage gerne.

Unsere Fleisch- und Fischprodukte, stammen, wenn nicht anders deklariert, ausschliesslich aus Schweizer Produktion. 

Stärkebeilagen können auf Wunsch getauscht werden.


