senevita

Am Maiegruen

Meniplan

24. August 2026 bis 30. August 2026

KW 35 Mittagessen Vegi-Menu Abendessen

Montag Mandel-Safranrahmsuppe Mandel-Safranrahmsuppe Tagessuppe

24. August  |Fleischkése aus dem Ofen Eieromelette Beerenwéahe
mit Rosmarienjus mit Rosmarienjus mit Vanille und Rahm
Béackerinkartoffeln und Kohlrabli Backerinkartoffeln und Kohlrabli

Dienstag Maissuppe mit Koriander Maissuppe mit Koriander Tagessuppe

25. August  |Schweinsschnitzel Gemuseschnitzel Frahlingsrollen
an Krauter-Pilzrahmsauce an Krauter-Pilzrahmsauce mit Blattsalat
Hausgemachte Spétzli 00, Hausgemachte Spatzli und Sweet Chilisauce
Ruebligemiise Ruebligemise
Glace mit Fruchtsauce und Rahm Glace mit Fruchtsauce und Rahm

Mittwoch Lauchgemiusesuppe mit Fideli Lauchgemisesuppe mit Fideli Tagessuppe

26. August  |Pouletgeschnetzeltes Gemdisecurry Teigwarenauflauf
an Curryrahmsauce mit gertsteten Nissen mit Greyerzerkase
Kokosbanane und Risi-Bisi Kokosbanane und Risi-Bisi und Gemdise

Donnerstag |Gemusebouillon mit Backerbsen Gemisebouillon mit Backerbsen Tagessuppe

27. August  |Rindsghackets Gemise-Sojaghackets Aufschnitt
mit HOrnli und Reibkase mit Hornli und Reibkase mit Essiggemuse
Apfelmus Apfelmus und Hausbrot
Schoggikuchen mit Rahm Schoggikuchen mit Rahm

Freitag Spinatrahmsuppe Spinatrahmsuppe Tagessuppe

28. August  |Lachsburger (NO) mit Limette Geréauchter Tofu mit Limette Wienerli 29
auf Rosti mit Sauerrahm auf Rosti mit Sauerrahm mit Hornlisalat
und Ofengemuse und Ofengemuse und Senf

Samstag Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Tagessuppe

29. August  |Ravioli mit Gemusefillung Ravioli mit Gemusefullung Melone <
an Kaserahmsauce an Kaserahmsauce mit Schinken
mit Gemiusestreifen mit Gemusestreifen

Sonntag Geflugelbouillon mit Eierstich Gemusebouillon mit Eierstich Tagessuppe

30. August  [Kalbfleischvogel Pilzragout Birchermuesli .

an Weisswein-Estragonsauce
Hausgemachter Kartoffelstock <
Broccoli mit Kirbiskernél

Pfirsichmousse mit Meringue

an Weisswein-Estragonsauce
Hausgemachter Kartoffelstock
Broccoli mit Kirbiskerndl

Pfirsichmousse mit Meringue

mit Brot
und Butter

Wochenhit: Penne mit sautierten Tomaten, Knoblauch, Rucola und Fetakase

Gits au zum Znacht:
Gefllltes Weggli/Sandwich, Fleischteller/Kaseteller, Birchermiiesli, Spiegelei/Rihrei, Waldfest

Wir winschen lhnen "en Guete"!

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. Unser Brot, das wir zu
Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie

sich bitte an unser Servicepersonal. Starkebeilagen kénnen auf Wunsch getauscht werden.

Dieses Gericht wird von einem Bewohnenden speziell gewiinscht. <




