
 

 

 

  Menuplan  
18. - 24. November 2019 

KW 47 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag 

 

Vorspeise 

 

 
Friséesalat mit 
Cherry Tomaten 

 
Blumenkohlsuppe 

 
Ananassaft 

 

 
Blattsalat mit 

 Randen 
 

Lauchsuppe 
 

Pouletaillrons 
Rote Linsensalat 

 

 
Lollosalat mit 
Gurkensalat 

 
Geflügelsuppe 

 
Traubensaft 

 

 
Nüsslisalat mit Ei 

 
Gerstensuppe mit 

Gemüse 
 

Crevetten Cocktail 

 

 
Kopfsalat mit 
 Karottensalat 

 
Pastinakensuppe 

 
Geräucherte 

 Forelle 
Meerrettich 

  

 

 
Zuckerhutsalat mit 

Rotkabissalat 
 

Hafersuppe 
 

Mandarinensaft 

 
Eichblattsalat mit  

Radiesli 
 

Karottensuppe mit 
Ingwer 
 

Fleischpastete 
Cumberlandsauce 

 

Hauptgang 
 

 

 
Kalbsschulterbraten 

Rosmarinsauce 
Kartoffelstock 
Rotkabis mit 

Marroni 
 

Pouletragoût 
Pilzsauce 
Couscous 

Rotkabis mit Marroni 
 

Spanische Tortilla 
mit Gemüse, 
 Kartoffeln 

Karottenpüree 
 

 

 
 
 
 
 

Berner Platte vom 
Buffet 

 
 
 

Röstirollen Sweet 
Chili Sauce 

Blumenkohlpüree 
Saubohnen, Shiitake 

Cherry Tomaten 

    

 

 
Rinds- 

Geschnetzeltes 
Spätzli 

Rosenkohl 
 

St. Pierrefilet 
Mangosauce 
Basmatireis 
Rosenkohl 

 
Kartoffelgnocchi 
Trüffelrahmsauce 

Gemüse 
Parmesanspäne 

 

 
Rahmschnitzel 

Nüdeli 
Grenadinapfel mit 

Preiselbeeren 
 

Lammentrecôte 
Kräutersauce 

Bulgur 
Grenadinapfel mit 

Preiselbeeren 
 

Lyoner Kartoffeln 
Rahmspinat 
Spiegelei 

 

 

 
Meat Balls Kalb 
Rote Currysauce 

Quinoa 
Fenchel 
 

Lachsforellenfilet 
Safransauce 

Schmelz- 
Kartoffeln 
Fenchel 
 

Kürbisrisotto 
(Kürbiskernen, 
Öl, Gemüse) 
Pinienkernen 

 

 
 

Gehacktes mit 
Hörnli 
 

Rindssteak 
Café de Paris 
Country Fries 
Karotten an 
Rahmsauce 

 
Gemüseteller mit 

Kräutern 
Süsskartoffeln 

Cantadau 
 

 

 
Schweinskarree 
Morchelsauce 

Pommes Dauphine 
Ofentomate 

 
Eglifilets 

Mandelbutter 
Reis 

Ofentomate 
 

Tortellini an 
 Currysauce 

Gemüse 
Mandeln 

 

 

Dessert 

 

 

Gebrannte Creme 
 

Schokoladenglace 
 

Grapefruitssaft 

 

 

Apfelküchlein mit 
Vanillesauce 

 
Kokosglace 

 
Früchteteller 

 

 

Vermicelles mit 
Meringues 

 
Ananssorbet 

 
Mandarinen 

 

 
Schokoladenmousse 

mit Orangenfilet 
 

Rum Rosinenglace 
 

Birnenkompott 

 

 
Linzertorte 

 
Vanilleglace 

 
Fruchtsalat 

 

 
Geraffelter  

Birnenkuchen 
 

Bananenglace 
 

Ananas 

 

 

Himbeerschnitte 
 

Sorbet Vieille Prune 
 

Mango 

Stellen Sie sich Ihr eigenes Menu zusammen 
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