
 

 

 

  Menuplan  
23. – 29. März 2020 

KW 13 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag 

 

Vorspeise 

 

 
Lollosalat mit 
 Selleriesalat 

 
Broccoli Suppe  

 
Randensaft 

 

 
Bataviasalat mit 
Cherry Tomaten 

 
Griesssupe mit 

 Gemüse 
 

Geräucherter Lachs 
mit Spargeln 

 

 
Kopfsalat mit 
Randensalat 

 
Selleriesuppe 

 
Ananassaft 

 

 
Eichblattsalat mit 

Karottensalat 
 

Gemüsesuppe 
 

Schinkenmousse, 
Senfhonigsauce 

 

 
Nüsslisalat mit Ei 

 
Geflügelcreme-

suppe mit 
Curry 
 

Antipasti 
Basilikum 

 

 
Eisbergsalat mit 

Croûtons 
 

Spinatsuppe 
 

Orangensaft 

 
 

Blattsalat mit 
 Radiesli 

 
Tomatensuppe 

 
Hausterrine 

Cumberlandsauce 

 

Hauptgang 
 

 

 
Kalbshackbraten 

Pilzsauce 
Makkaroni 

Erbsen und Karotten 
   

Paniertes  
Schweinsschnitzel 
Pommes Soufflees 

Erbsen und  
Karotten 

 
Polentagaletten 

mit Spargeln 
Rosmarinrahmsauce 

Hüttenkäse  

 
Rindfleischvogel, 

Kartoffelstock  
Grüne Bohnen 

  
Pouletragoût 
Süss Sauer 
Basmatireis 

Grüne Bohnen 
 

Sellerie Piccata 
Tomatensauce 
Vollkornpasta 

Broccoli 

 

 
Kalbsrahmgulasch 

Polenta 
Ofentomate 

 
St. Pierrefilet 

Currysauce 
Bulgur 

Ofentomate 
 

Bärlauchgnocchi 
Tomatenrahmsauce 

Pinienkernen 
Zucchetti 

 

 

 

Rindsgeschnetzeltes 
Mexicaine 
Couscous 
Zucchetti 

 
Lammhuft  

Provenzale Sauce 
Mandelkartoffeln 

Zucchetti 
 

Gemüsecurry 
Basmatireis 

Gebratene Banane 

 

 
Kalbsadrio 

Thymiansauce 
Risotto 
Lattich   
 

Doradenfilet 
Safransauce 

Salzkartoffeln 
Lattich 
 

Rösti mit  
Mozzarella 
Tomaten 
Basilikum 

 

 
Spaghetti 

 Bolognaise 
 

Walliser Braten 
Aprikosensauce 

Kartoffelkroketten 
Blumenkohl 
polonaise 

 
Zitronenrisotto 

Frühlingszwiebeln 
Erbsen 

Gebackener Brie   

 

 
Rindsfilet 
 Kräuter- 

Buttersauce 
Süsskartoffelstock 

Spargeln 
 

Zanderfilet  
Senfsabayon 

Reis 
Spargeln 

 
Gemüseravioli  
Zitronensauce 

Gemüse 
Parmesanspäne  

 

Dessert 

 

 

Bayrische Creme 
 

Zitronensorbet 
 

Früchteteller 

 

 

Schwedenschnitte 
 

Schokoladenglace 
 

Birnenkompott 

 

Weisses  
Schokoladenmousse 

Beerenkompott 
 

Zwetschgensorbet 
 

Grapefruits Filet 

 

 
Mascarpone Espuma 
Rhabarberkompott 

 
Karamellglace 

 
Fruchtsalat 

 
Geraffelter 

 Apfelkuchen 
 

Pistazienglace 
 

Orangenfilet 

 

 
Tiramisu 

 
Apfelsorbet 

 
Mango 

 

Parfait Glace flambé  
 

Sorbet Abricotine 
  

Ananas 
 

Käsewagen 

Stellen Sie sich Ihr eigenes Menu zusammen 
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