
MENÜPLAN WOCHE 04 / 22. bis 28. Januar 2024

Vorspeise Gerstensuppe mit Gemüsebrûnoise oder Stangenselleriesalat mit Ananas

Fleisch Bassersdorfer Schüblig mit Senf CHF 24.50

Rösti und Sauerkraut

Fisch Gedämpftes Kabeljaufilet (FAO27) mit Tomatenkruste CHF 31.50

Curry-Ebly und Gemüse

Vegi Hörnli Gratin mit Eierschwämmchen und Gemüse CHF 23.50

Dessert Ananas-Royal Schnitte CHF 5.50

Vorspeise Gemüsebouillon mit Mille fanti oder Eichblattsalat mit Granatapfelkernen

Fleisch Truthahngeschnetzeltes asiatischer Art CHF 27.50

mit Jasmin Reis und Pak Choi Gemüse

Fisch Gebratenes Wolfsbarschfilet (TR) auf Steinpilz-Risotto CHF 31.50

mit Broccoli

Vegi Falafel-Schnitzel mit Kräuter-Quark und Gemüseragout CHF 23.50

Dessert Öpfelchüechli mit Vanilleglace CHF 5.50

Vorspeisen Minestrone oder Chicorée rosso 

Fleisch Kutteln an Gemüse-Weissweinsauce "Zürcher Art" CHF 27.50

mit Salzkartoffeln

Fisch Lachsschnitzel (NO) im Blätterteig gebacken CHF 31.50

auf gebratenem Gemüse mit Sauce Tartar

Vegi Gemüse Lasagne auf Tomatensaucen Spiegel CHF 23.50

Dessert Hefe-Nussschnecke CHF 5.50

Vorspeisen Rindsbouillon mit Reis oder italienischer Brotsalat

Fleisch Kalbsschnitzel "Mailänder Art" CHF 31.00

mit Tomatenspaghetti und Romanesco Röschen

Fisch St. Petersfisch Filet (FAO27) auf Linsenbeet CHF 31.50

mit Randen und Kürbis

Vegi Kartoffel-Gnocchi an Thymiansauce mit Gemüse und Reibkäse CHF 23.50

Dessert Creme Catalana CHF 5.50

Montag, 22. Januar 2024

Dienstag, 23. Januar 2024

Mittwoch, 24. Januar 2024

Donnerstag, 25. Januar 2024



Vorspeise                                             Kokoscremesuppe mit geröstetem Sesam oder Nüsslisalat "Mimosa"

Fleisch Geschmorte Kalbshaxe "Cremolata" CHF 31.00

mit Kräuter Polenta und geschmortem Lattich

Fisch Gebackene Zanderfilet (PL) mit Sauce Remoulade und Zitrone CHF 31.50

Salzkartoffeln und Rahmspinat

Wähe Kirschen- und Gemüsewähe CHF 15.00

Dessert Eiskaffee mit Kirsch und Rahm CHF 6.50

Vorspeisen                   Gemüsebouillon mit Gemüsewürfelchen oder Kabissalat mit Kümmel

Fleisch Kalbsschulterbraten an Gin-Preiselbeeren Sauce CHF 28.00

mit hausgemachten Spätzli und Rotkraut

Fisch "Frutti di Mare" (Venus- und Miesmuscheln, Calamari und Tintenfisch) CHF 28.00

auf Spaghettini mit Zitrone, Oliven und Tomaten

Vegi Fregola Sardo (sardische Teigwaren) an gelber Currysauce mit Pilzen und Okra CHF 23.50

Dessert Dreifarbige Bayrische Creme mit frischen Früchte und Gebäck CHF 5.50

Suppe Grünerbsensuppe CHF 5.50

Vorspeise Vitello Tonnato mit Kapernäpfel und Oliven Ciabatta CHF 14.50

Fleisch Rindsfilet Gulasch "Stroganoff" mit Peperoni-Streifen und Sauerrahm CHF 39.00

Trockenreis und Rosenkohl

Fisch Gebratene Crevetten-Butterfly (VN) auf Glasnudeln an CHF 31.50

Knoblauch-Chilisauce mit Pak Choi

Vegi Randen Risotto mit Gorgonzola und Sauerrahm CHF 23.50

Dessert Sorbet Colonel (Zitronensorbet mit Wodka) CHF 9.50

Das Nordlicht Team heisst Sie herzlich willkommen und wünscht Ihnen „En Guete“

Unser Fleisch stammt aus Schweizer Produktion. In Ausnahmefällen wird das Herkunftsland deklariert.

Das Fanggebiet unserer Fischspeisen ist in unserer Menükarte mit der FAO-Nummer gekennzeichnet. 

Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne über weitere Details. 

Für Fragen betreffend Zutaten, welche Allergien oder Intoleranzen auslösen können 

wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.

Freitag, 26. Januar 2024

Samstag, 27. Januar 2024

Sonntag, 28. Januar 2024


