senevita

Residenz Nordlicht

MENUPLAN WOCHE 05 / 29. Januar bis 04. Februar 2024

Montag, 29. Januar 2024

Vorspeise

Fleisch

Fisch

Vegi

Dessert

Gefliigelcreme oder Tomatensalat mit Basilikum

Schweinspiccata mit Schinken und Champignon Garnitur CHF
Weisswein Risotto und Broccoli

Gebratenes Kabeljaufilet "Royal auf Tomaten Basilikumragout CHF
mit Nudeln und Erbsen

Tortelloni "alla Panna" an Rahmsauce mit Gemiise CHF

Linzer Torte CHF

27.50

31.50

21.50
5.50

Dienstag, 30. Januar 2024

Vorspeise

Fleisch

Fisch

Vegi

Dessert

Gemisebouillon mit Backerbsen oder Nisslisalat mit Ei

Kalbsschulterbraten an Rosmarin-Honigsauce CHF
mit Kartoffelgratin und Wintergemiise

Gedampftes Schollenfilet mit Chimichurri (rassige argentinische Sauce) CHF
serviert mit farbigen Linsen und Gemusestreifen

"Sciatt” Kase im Buchweizenteig frittiert auf mediterranem Gemiise CHF

Halbgefrorenes mit Haselniissen und Rotweinbirne CHF

Mittwoch, 31. Januar 2024

Vorspeisen Griesssuppe "Leopold" oder Gemisesalat

Fleisch

Fisch

Vegi

Dessert

Geschnetzelte Kalbsleber mit Apfel und frittierten Zwiebelringen CHF
Rosti und Rosenkohl

Gebratene Egli Filets an Orangen-Pfeffersauce CHF
mit Salzkartoffeln und Broccoli

Safran Risotto "Milanese” mit Lauch und gehobeltem Grana Padano CHF
Vanillecreme mit Pfirsich CHF

Donnerstag, 1. Februar 2024

Vorspeisen Rindsbouillon mit Fladli oder Blattsalat mit Schnittlauch

Fleisch

Fisch

Vegi

Dessert

Schweinsgeschnetzeltes an Pfeffersauce CHF
mit Butternudeln und Bohnen

Gebratener Wolfsbarsch an Kapernsauce mit Kartoffelkugeln CHF
und Kurbis-Randen Gemuse

Focaccia Pizza mit Tomaten, Mozzarella und Oliven CHF

Schwarzwalder Torte CHF

29.00

31.50

23.50
5.50

29.00

31.50

23.50
5.50

27.50

31.50

23.50
5.50



Freitag, 2. Februar 2024

Vorspeise  Schwarzwurzelsuppe mit Kerbel oder Randen Salat

Fleisch Blut- und Leberwurst CHF 24.50
mit Salzkartoffeln und Sauerkraut

Fisch Pochierte Lachstranche mit Ananas-Sellerie-Salsa CHF 31.50
auf Karotten-Couscous mit Federkohl

Wahe Aprikosen- und Kase-Kartoffel-Thymianwahe CHF 15.00

Dessert Frischer Fruchtsalat CHF 5.50

Samstag, 3. Februar 2024

Vorspeisen Rosenkohlsuppe mit Crolitons oder Eisbergsalat mit Cherry Tomaten

Fleisch Poulet Briistchen an BBQ Sauce CHF 27.50
mit Pommes frites und Peperonata

Fisch St. Petersfisch mit Haselnusskruste im Ofen gebacken CHF 31.50
mit Backerinnen-Kartoffeln und Rahm-Kabis

Vegi Spanische Tortillas mit Kartoffeln und Tomatencoulis CHF 23.50

Dessert Glace duo mit Rahm CHF 5.50

Sonntag, 4. Februar 2024

Suppe Kresse Cremesuppe und CHF 5.50

Vorspeise  Rindstatar mit kleinem Brioche CHF 14.50

Fleisch Geschmorte Rindsbaggli auf Selleriepiiree CHF 38.00
mit Kartoffelstock und Romanesco

Fisch Coquilles St. Jaques mit Safran Schaum, CHF 34.00
Pilaw Reis und Gemiise-Mosaik

Vegi Gemise-Fritto Misto (im Bier-Teig frittiert) mit Sauce Tartar CHF 23.50

Dessert Cheese Cake Schnitte mit Mango-Ananassalat CHF 9.50

Das Nordlicht Team heisst Sie herzlich willkommen und wiinscht lhnen ,,En Guete*

Unser Fleisch stammt aus Schweizer Produktion. In Ausnahmefallen wird das Herkunftsland deklariert.
Das Fanggebiet unserer Fischspeisen ist in unserer Meniikarte mit der FAO-Nummer gekennzeichnet.
Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne liber weitere Details.

Fir Fragen betreffend Zutaten, welche Allergien oder Intoleranzen auslosen konnen

wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.



